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El Café de Costa Rica y el Mercado de Londres

Estudio relacionado con las modalidades del mercado de café,
apariencias y posibilidades para el futuro

Fublicamos con el mayor agrado la
importante conlerencia dictada por el
Lic, don José Vargas Perras en el Club
Rotario el dia 10 de febrera ultimo,
reproducida de Diario de Cosia Rica,
por considerarla del mavor interés
para les costarricenses, v en geperal
para los cultivadores y negociantes en
café, Sea oportuno repetir. como un
tlogio a la personalidad dindmica del
Sr. Vargas, estas palabras de un rota
Tio, pronunciadas en esa coortunidad-
"Debemos esperar que alguna vez se
faga justicia @ un hombre teau- ¢ in-
foligente, que al mismo fiempo sirve
05 ecrcion a oso pais: J o habri ode
volrer a Londres como Agente comer-
cil ¢ Consual, pues muy ganadg tiene
8@ posician gque con faito acieviy Y
esfuerzo  desemperdd  duranté  cuatro
anas”,

Decian los cinicos de Francia del Siglo
XIX gue el café servia para gue un -gran
nimero de personas pudieran cxpiesar sus
pensamientos, y en uncs versos que se re-
citaban en esos tiempos se aseguraba Ggue
¢l café aguza la intehigencia de los es-
tipidos; yo he sido un impenitente to-
mador de café y no note que el café me
haya dado faciidades para expresar mis
pensamientos, ni gue me haya aguzado la
mteligeniia.

Pues bien. teago que manifestar al Club
Retario que me stento muy honrado con
la invitacién gue se me ha hecho, la cual
agradezco en lo que ella vale, v muy com
placikdo me encuentro de ser escuchado por
dos distingmdos miembros del Instituto de
la Defensa del Café, institucidn a la cual

Por el Lic. José Vargas Porras
Ex-Cénsul General de Costa Rica

en Londres (Inglaterra)

la industria cafetalera le debe muchos bene-
fictos y del cual debemos esperar muchos
biznes en favor de la industria que consti-
tuye la columna vertebral de nuestra déhii
estructura’ econdmica.

El 70 por ciento de nuestra riqueza ex-
pertable la ceastituye el café y llevamos un
sigle d= exporlar ese producte, prmesro a
Chile, después a Inglaterra v luego a Ingla-
terra y otros palses; quiere decir gue ya
deberfames conocer en cetalle todas las mo-
calidades y caprichos de ese negocio en los
mercades extranjeios, v francamentz has
blando tenemos que confesar que al cabo o
tanto tiempo, bien poco conciemos de ese
negocio. Recuerdo gue una ver acompaié a
un cistinguido exportador de café de Costa
Kica de gian experiencia a visitar unos broc-
kers de Londves quienes tenfan para vea-
ger en csa semana la primera partida de
café gue exporiaba en ese ano: deseaba di-
che exportadoer tener informe acerca de la
calidad de su café, v el informe de los
brockers no le fué del todo favorabie.

Al salir del edificio en donde estaban las
oficinas de los brockers ese viejo cafetalero
we hizo esta observacién: vex don José,
nesotros en Costa Rica no sabemos nada de
café; por lo menos en cuanto a mi sé de-
cirle, que cuando cieo que mando un café
malo, resulta muy bueno, vy cuando creo
que es bueno resulta malo. 'Y me wgregéd:
qué es eso?

Ustedes han de recordar que durante el
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reciente periodo de las 7 vacas gordas,
cuando alguien hablaba de hacerle algin
réclame a nuestro café en el exterior, mas
de un cafetalero dijo por la prensa, que no
se necesitaban mercados para nuestro café,
sino café para los mercados, el hecho mis-
mo de gue se estimularan huista mas ne
poder los cultivos de café en lugares bajos,
significa gue en Costa Rica bien peco se
conccia el papel que ha Jugado en el ex-
terlor ese nuestro principal articulo de ex-
portacién; y aun actua’mente a pesar de los
fracascs v chichones de los dltimos tiempos,
¢l exportador costarricensz no parece darse
cuenta exacta de su situacion.

En los tiempos que corremos, el cafetalero
liene gue contemplar, a la par d2 los pro-
blemas de producrién, tedos los capiichos
v exigencias del piblico consumidor; v en
materia de café esas exigencias y caprichos,
se puede decir gue son infinitos en su ela-
boracién, en su preparacion y en su de-
gustacién. No ocurre lo mismo con otros
wroductos alimenticios. La mejor harina pa-
ra el australianc, probablemeate es la me-
jor para el ruso; la mejor carne para el
escocés seguramente es la mejor para el
austriaco; pero el mejor café para el tusco
no es el mejor para el espanol; como tam-

poco el

mejor café para el americano es el
mejor para el inglés. Creo firmemente que
¢l juicio individual que se forme acerca de
1 calidad de un café depende de la cos-
tumboe que se haya tenido en el habito de
tcemar café: es asi como un peruane argu-
lle que el café det Perd es el mejor del
mundo, y cada cual cree sinceramente que
¢l café que se produce en su patria, s es
que en ella se cultiva ese producto, es supe-
rior a cualguier otro.

El estimable auditerio se divertird si les
cuento una anécdota de cuya veracidad les
respondo. No hace muches afos, en una
capital europea se verificé un banguete pa-
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ta celebrar un evento relacionado con el
cafa:

negosio del café; y a esa fiesta asis-

tieron no solaments los iatevesados en ese

comercio, sino que también estuvo presenie
¢! embajador del Brasil. Por supuesto, los
discursos alrededor del café fueron muchos,
pero no hubo un experto en la materia que
dijera que el café del Brasil era de buena
calidad; tampoeo e dijo que era malo. Este
stlencio acerca de la bondad de] café brasi-
lefio no cuadraba al represeatante del Bra-
sil, yf cuando a este personale le tocd el
turno para hablar, no perdié la ocasidn para
echarle un pirepo a su café, y dijo enive
olras cosas: ~Permitanme que les diga que
nuestro café es lo mejor de lo mejor, y
quiero remarcar este punto muy claramente,
Estados Unidoes al ser ¢l mas grande coasu-
midor de café del Brasil, reconoce con este
hecho sus cualidades; compra anualmente
cuales el

once milones de sacos de los

63 por ciento son el Brasil, que usan para

preparar sus nejores m:icias que
didas en todos los Estados. Esta caandad
vendida, es una prueha clara de que la po-

blacién de los Estados Unidos reconoce la

on vaen-

buema calidad de café del Brasil, y esto
debe ser justamente reconecide en cualquie-
ra olra pai‘{e".

Los brasilefios son d= origen portugués y
los portugueses tienen fama de ser los mas
exagerados y mentirosos del mundo; nos-
ctros somos de erigen gallego v la provin-
cia de Galicia no estd muy lejos de Portu-
gal. Los costarricenses también cometemos
ciertas exageraciones cuando nos referimos
al café nuestro, exageraciones gue nos pue-
den conducir a errores de fatales conse-
cuencias.

Los diferentes cafés del mundo tienen muy
distintas peculiaridades, como también te-
nen muy distintas peculiandades los diferen-
tes mercados de consumo. La msma dife-
riencia que hay entre ua campesino nues-
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tro de San Vicente con [a de un mestizo del
Brasil, es la que existe entre un café de
alture de la meseta central con otro de
Rio Janeiro 0 San Pablo. De la misma
manera ¢l café tostado en Londres al color
castafio, no tiene nada de semejante con
otro tostado en Paris al color negro, aangue
ambos sean de la misma calidad.

De un conocimiento verdadero de las
peculiaridades de nuestro café y de las
modalidades de los mercados extranjeros,
depende el vaticinar con mayor o menor
acterto la sueme que puede correr nuesiro
café al despacharse de nuestros puertos.

La produccién de café en el mundo se
puede dividir en tres grandes grupos: el pri-

mero, que fo constituyen las especialidades
tal como <] Blue Mountan de Jamaica, el
Viejo Java, y otros mas. El segundo grupo
Iy compenen los cafés “mild”, o sean los
cafés fincs entre los que se cuentaa 1a ma-
yor parte de los cafés de Costa Rica, otros
de América, Asta y Africa. Y el tercer gru-
po lo componen los caféds inferiores, entre
ellos los del Brasil, el Libérica de cualgurer
procedencia v la mayoria de los cafés ro-
bustas. Paa todos estos cafés existen gustos
y mercados especiales, con determinadas es-
feras de accién. Del Blue Mouatain, consi-
derado el rey de los cafés por ser ¢l Gnico
completo, se dispone en Londres, para sa-
tisfacer la- demanda de una clientela de
hoteles y restaurantes de primera clase. Ei
viejo Java se vende en Holanda v en otros
lugares <e Euzopa. La India prepara dos
especiahdades, una que consiste en un café
expuesto a la accién del viento Mounsum:
para estas especialidades hay mercado en
Francia. Los potentados de Arabia dejan
para su uso cierta cantidad de café Moka
de aspecto de cera v color limén.

Fuera de estos captichos, existen dos
gustos standard que subdividen los cafés en
dos partes o en dos clases, los de las clases
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finas, que por si solos son agradables al
paladar y se toman por el placer que pro-
porcionan al ser degustados; el de los in-
feriores de sabor detestable, a los cuales hay

. que agregar achiconia, leche o crema para

stemperar el mal gusto; se fes toma no por
el placer de beberlos sino por sus efectos es-
timulantes,

No estd por demds hablar 23 soerca
de las caracteristicas de un buen café, en el
criterio de un degustador de clases finas.
Esas caracteristicas son: calidad, cmempo,
aroma y acidez. Estas cuatro caracter{sticas
svlamente las contiene en buena proporcién
¢l Blue Mountain. Ei Maysore es rico, tiens
un aroma aterciopelado, pero le fakta aci-

dez; otro café de [a India como €l Naidoo-
botum y el Coong son espesos pero fuertes.
Afrca Oriental produce desde ciertas va-
riedades toscas, como ciertos robustos de
Uganda hasta clases muy finas, que se ase-
mejan en alego al Blue Mountain. Los otros
cafés, que pasan por perteneder al gran gru-
po “mild”, la mayoria de ellos son amar-
gos o de un licor corriente, que pueden se:-
vit a manera de enchimienfo en las mezclas
con otros cafés, pero sin agregar a esas
mezclas una sola de las caracteristicas que
singularizan al café de clase superior.

Las caracteristicas que individualizan a!
café de Costa Rica ,excluyvendo las clases
muy inferiores son el aroma y la a-
adez, pero no se puede asegurar ea una
forma general que el café de Costa Rica
tenga suficiente cuerpo; es por esla razém
gue en Inglaterra los tostadores acostumbran
mezclar nuestros cafés con el Maysore, con
aigunas clases de Kenya, v en algunas oca-
siones, con el de Alta Vera Paz.

Hay otra circuastancia que obra muy
arrectamente en la calidad del café ya
liste para hacer la infusién, ¥ es d= la tosta-
da. Conforme transcurre el proceso de la
tostada del café principia a operarse en el
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grano ciertos cambios quimicos. E! grano
cerca de la superficie, tiene una capa de
celdas que contiene una sustancia cristalina
gue es la cafeina, y otra sustancia gue se
le conoce cen el nombre de cafeico dcido-
tanico ¥ en el centro hay uua cantidad de
vesiculas que contienen el aceite aromatico
propio del café. Con el calor el aceite aro-
matico se esenvuelve v tiende a esca-
parse con ¢l vapor de agua preducids per la
humedad del graan, De la cantidad de ese
aceite y cafeico que permanezcan en el ca-
{¢ una vez tostado depend: la calidad del
mismo, Parece ocioso agregar atie a un
tostado muy 1ntenso, y mds s es |l‘ento,
¢l café responde con una pérdida muy gran-
ce de su aroma y acidez, si esas cuabdades
las tenia en su estado natural.

La forma del tostado desde luego, go-
Lierna una gran parte del comercio  del

pais; cuanto mas fino es un café, menos

UNIDADES

109

debe tostarse porque en esa forma se le
destruye menos sus buenas caracteristicas;
cuanto mas malo sea un café mas debe tos-
tarsele, porque asi se le neutraliza su mal
sehor y aumenta el grado de solubilidad
dando una bebida mds espesa. Le asi como
se explica que en Inglaterra, en donde so-
lamentz se consumen clases finas el café
se tuesta & dejarlo de color apenas canelo.
Er cambio en Francia, en los Estados Uni-
dos y en otsos paises donde predomina <
uso de cafés inferiores el tostado se fleva
hasta dejarlo de color megro, por eso ea
otros tiempos literariamente se le llamo al
café el Apolo Negro. Salta a la vista «que
cafés finos tostados a un grado extremo,
en gusto, equivalen tante como los ordina-
r10s, y pueden resultar hasta inferiores s1 son
faltos de cuerpo. Esta es la razéa por la
cual el café que se toma en Madvid, Bru-
selas o Nueva York, mo parece muy infe-

SELLADAS

Los mecanismos de los refrigerado-
res “Westinghouse” SON SELLADOS,
o sea instalados em tal forma, que
ignal gue un bombillo eléctrics, las
partes delicadas estan libres de sucic
dad, polvo, humedad, etc. — Estos
mecanismos no fienen fajas o poleas

que se desgasten, se rompan o se

salgan de lngar.

MAS INFORMES DONDE

NIETO 8 CO
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rior al café que corrientemente s toma en
los restaurantes y cafeterfas de Costa Rica.
Les dnicos pafses que consumen <afés de
clases inferiores y que [o tuestan ai estilo
inglés son los escandinavos, pero probable-
mente las gentes de eses pafses aminoran «
mal sabor de las clases que consumen, usas-
do una buena propotcién de leche o crema

En rigor, el dnico pais que realments con-
sume clzﬁses finas es lmgﬂaterra'; deap'u.és ds
ella solamente ciertas secciones esporadicas
de Alemania, Furcpa Central y el Oeste de
los Estados Unidos solicitan clases finas:
el resto de la poblacion del globo se puede
decir que es completamente indiferente po:
las buenas cahidades de café, es mds, para
muchos es preferible una taza ot café a-
margo coa leche gue una taza de an buen
café acide y aromadtico.

Ante estas circunstsncias gue son las que
han prevalecido por muchos anos, nuestro
café ha tomaco los tres rumbos naturales a
seguir: ¢l de Inglaterra en el piimer térmi-
no; el de Alemania en segundo lugar, v el de
Californ’a en tercero: y en tantos afos o2
ensayos se ha
de tra-

mushos

de ellos =

exportar ca‘fé,

hecho, algunos base
tados comeorciales, pasa que nuestro café
* trate de explorar otras Lerras, pero todos
esos ensayos 1o nos han llevado a algo prac-
tico.

En cada crisis se piensa en dos mercados
petenciales «ue existen pava nuestro café, y
es natural que wvolvamos los ojos hacia los
Estadns Unidoes: pero desafortunadamente
¢! mercade americano no es ‘para cafés fi-
nos, nunca Jo ha sido y no creo que vaya a
quebrantar su tradicidn en tratdndose de
Costa Rica. Pere si vale la pena hacer cual-
quier esfuerzo a fin de colecar ea él las cla-
ses inferioves el Atldntico v algunas de las
partes bajas de la regidn del Pacifico. Las
puentas de otros mercades potenciales, en
donde se mantiene un standard de vida muy
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bajo, no las pedremos franquear ofrecién-
doles un artculo de suyo caro,

En estos tiempos ciffciles, lo prudente es
conservar lo que se tiene. Muchas pueden
ser las dificultades de tratar con Alemaim,
aebido a la crists econdmica que azota a
ese pals; peor serfa si tratdramos d2 vender
nuestro café en un pais en donde es des-
conocido nuestio producto.

No falta quien piense que Costa Rica de-
be abandenar el mercado inglés, o preocu-
passe poco por maatenerlo, esos son pensa-
mientos femerarios.

A Inglatersa le debemos la valorizacidn v
¢} nombre de nuestro café en el muncho; de
su mercads hemos dependido y de €l de-
bemes depencer para poder vender a busnos
precios las clases finas de nuestro café. Por
tradicién, ostamos acostumbrades a que loz
ingleses nos consuman buena parte d: las
clases finas y medianas ce nuestro café y a
que distribuyan parte de nuestra cosecha en
Ambas han

side de gran valer en la economia nacional

cf continente eurcpeo. cosas
de Costa Rica. El consumo el café dzl Bra-
sil en Inglaterra es menos del 1 por ciento,
y el Brasil ha hecho podeifes y ha gas
tedo dinero ea propaganda por aumentar
ese porcentaje. Las mezlas de los cafés que
s¢ toman ¢n Inglaterra se hacen & base de
café de Costa Rica y en algunos lugares se
toma café de Costa Rica, sin mezelar, tal
que ol porcentaje del café de Costa Rica qus
sn toma en Inglaterra es muy alto, relativa-
mente hablando, sin embargo no falta quien
se imagine que debemos dejar el campo que
tenemos en ¢! mercado inglés.

Ocurre que el puesto privilegiade de que
Lemos gozado en el mencade ingles, lo he-
mos conseguide sin lucha, sin esfuerzo, sin
competencia, y actualmente sentimos la ame-
naza de los cafés fines de las colonias brita-
nicas, cspeclalmente los de Kenya.

Una seccidn de  agricultores de estirpe


sunii
Pencil


REVISTA DE

inglesa tuvierca el propdsito de llegar a pro-
ducir clases finas de café en Afca Oneatal
y para elio Hevaron las semillas de los cafés
mas finos. En Setiembre de 1929 fundaron
una junia para la defensa de su café, y po-
cos anos después establecieron un Departa-
mento ea lLondres para que vigilira y o
chava por sus inteveses en esa metrépolis y
actualmenie ese Depa}jham&nﬁm liene sus
cficinas en el Gran Bulding frepte a la
plaza de Trafalgar, Acemas en 1931 tomaba
4 su cargo todo lo rvelacionado cou las in-
vestigaciones relacionadas con el cultive ¥
heneficio del café. Esta Junta de Defensa
abords el 1

ferno y externo.

pro.bl-ema en sU aspecto 1a-
Interno, procuraade la
mejora del producto tal que el ano pasa-
dz, las clases mas finas de Costa Riex a0
alcanzaron en Londres las cotizaciones que
cbtuvieron las mejores clazes e Kenya;
y extemno, haciéndole propaganda al café
ce Kenya por medic de anuncics y abrien-
de ventas especiales para ese café, con el
olijeto de gue el pablico inglés aprendiers,
cemo ya lo sabe, a mdividualizar ese pre-
ducto. Pero los cafetaleros de Kenya no so-
lamente luchan por competir, sino que u-
Chan dE'no‘d'a!:ia‘mentB por ‘dBSh&CEi‘S-e de C!ua]-
quier competencia, y en este sentido al cufé
ce Costa Rica le Fenen puesta la puntesia.

Como medida de proteccién consiguleron
hace varios afos, que el gobierno inglés les
hiciera una rebaja de dos <helines, 4 peni-
ques por cada quintal inglés en los deve-
chios de impontacién. En la conferencia Im-
perial de Otawa trabajaton porque a los
cafés exlranjeros se les impusiera um im-
puesto de importacién de 21 chelines por
guintal inglés; al fin el gobierno byitdnico
accedid por rebajar a los cafés coloniales
los impuestos de importacién en el tanto que
ellos pedian que se aumentaran los impues-
tos de entracha para los cafés de procedencia
extranjera; Después he sabide que los ex-
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portadores de café de Mysae siguiendo a
loc de Kenya también tratan de lograr cier-
tas ventajas en el mercado inglés a costa de
jos cafés extranjeros con los cuales Eenen
que competr,

Tomando en cusnta que esos cafés a que
me he venido refiriendo son de procedencia
biitdnica: gue la mayor parte de sus duefios
son ingleses; y que Inglaterra mantiepe una
balanza comercial desfavorable con Costa
Rica nuestra situacidn es muy desventajosa,
v es muy posihle que en la préxima co.fe-
rencia imperial que se ha de celebrar en este
afio para rever las disposiciones tomadas
con motivo de la Conferencia de Otawa, se
traie mas seriamente ¢l problema de los
cufés extranjercs en el mercado londinense,
v la caestién puede resolverse por tarifas
prefereaciales, por licencias o por cuolas, a
menos gue el Instituto de la Defensa del Ca-
¢, o nuest'o gobierno, con fa debida anti-
cipacién maniobren intzligentemente para
persuadir al gobierno de la Graa Bretafa a
gue no se tomz ninguna medida drastica que
pueda parjudicar el negocio de nuestro café
en Londres v cualquier medida que alld sc
tcmara para reducic el volumen de nuestras
ventas irfa en dafo directo de los exporta-
dores de clases finas de Costa Rica,—por
qué? porque esas clases en otros mercados,
z, Italia o ios Estados Un:

digamos en Fra
dos, ni se aprecian ni se pagan bien.

Quien ticne ¢ honer de dirigiros la pa-
labra mientras fué representante del go-
biernc; de Costa Rica ea la capial d=
ia Gran Bretaiiz, estuvo informando miu-
ciosamente a! -gobicrno de Costa Rica acer-
cn de todos estos peligros para la industria
cafetalera, y es mas, con motvo de dificul-
tades suscitadas po: un gobierno d= Centro
América, que pretendié por medios indi-
rectos introducir su café en el mercado de
Londres, pudo darsz cuenta muy de cerca rde
que la atmédsfera que envuelve nuestro mego-
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clo de exportacién de café a Inglaterra no
es muy clara .

El modus ope-andi para orillar y zanjar
esas dificultades que se pueden presentar,
e me toca a mi decirlo; pero si serfa digna
de todo encomio cualquiera actividad o ges:
hon del [astituto de la Defensa del Café
dirigida 2 mantener puestra posicién en e
mercado de café de Londres, v a hacer nu-
gator10s o menos severos los empefios en
nuestros comvetidores.

El éxito puede ser grande o pequsiio, pue-
de no haberle, pueds sobrevenir como ve-
sultante un arreglo: pero cualquiera gue sea
el resultado por malo que sea s ha
hebido diligencia y esfuerzo previos pa-
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ra evitar el golpe los costarricenses no
pocremos hacer otra cosa que sentir al uni-
sono con los personas encargadas de defen-
der nuestros derechos, los efectos del fra-
Cas0; pero esa no podria ser la misma acti-
tud, si las personas encargadas de defender
los Intereses die los costarricenses se armaran
de pasividad ante el desarrollo de los aconte-
cunienlos que nos pueden acarrear perjui-
€105,

No quiero terminar sin dac las gracias al
sefior Presidente por las fuases de elogio qus
e temdo para mi persona y dar gracias a
todos Uds. por haber tenido la paciendia de

escucharme.

El verdadero esfuerzo del hombre NO ES PLANTAR
los arboles; lo que vale es CONSERVARIOS durante la

época precaria de su desarrollo v existencia.

CEMENTO

TELEFONO 2483

ACABADO DE LLEGAR
MARCA

DYCKERHOFF

ofrece en cualquier cantidad
y a los mejores precios de
plaza _ .

Manuel Lachner & Co.
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INDUSTRIA DEL CAFE

El peligre de la baja calidad de cafés costarricenseé y la necesidad de
una investigacidn meticulosa que establezca laverdad en este problema

La prensa se ha venido refiriendo en los
Oltimos dempos, gracies al cutdada cue en
ello han puesto pardiculares interesados en el
negocio de café, al problema que se ha cor
menzado 2 confrontar en los mercados ingle-
ses con el café costarricense, que sz reporta,
por las principales casas compradores., de ba-
ja calidad. Al hablar de baja calidad deben
referirse, naturalmente, no a un desmejora-
miento total de ésta, sino a un desceniw en
203

la inmejorable calidad que por tantes

mantuvo los precios para Costa Rica en
en el mas alto nivel. Como nes dice un dis-
tinguido extranjero que ha estudiado con la
mericulosidad que lo merece esre prihiema el
stlo anuncio de esas casas compradoras debe
poner en guardia a todos los beneficiadores
de este pais, a los cencros nacionales ercarga-
dos de la direccidn de la agricultura v de la
industria de café, a todas las entidades co-
nectadas con la importacion de oro por con-
cepto de estas ventas ;y a todos los cultivade-
tes, pues desdichadamente, al depender de un
sélo cultive como es el café para nuestra vi-
da nos  sentiriamos profundamente afecr:-
dos con la baja de precios, consecuencia de la
mala calidad. Una investigacidn minuciosa
cdebe ser hecha inmediaramente; que la hagan
los centros encargados de estos estudios os lo
logico; pero sl por clrcunstancias especiaies es-
tos centros estuvieren incapacitados para in-
formar al pais con detalles exactos de 'as ra-
zones que en la actualidad existen para que
un pafs que siempre mantuve la mis alma
calidad en su café comience un descensa en
esta linea, que lo haga un particular rapaci-
tado, v que tenga el apoye de rodos los cos-
tarricenses en esta tarea. Lo que se requiere

es trabajar inmediatamente, y con la mavor
imparcialidad; después, hablar clare aunque
duela y poder de ese modo saber a qué ate-
nernos en el futuro, si se ha de abandonar por
falta de

mercados que siempre sostuvieron las ventas

competencia de nuestra parze los

ce Costa Rica y dedicarnos a buscar nuevas
metrcados de precios muy bajos, o si s2 ha
de poner remedio a! incipiente—pero va se-
fialado mal—, v s¢ puede ascender nueva-
mente hacia la alta calidad, que es la Aue
puede lograr los buenos precios. Lo que para
nosotros s un problema—pues, no sabemos
de fo que necesariamente debiéramos saber
cotno son los multiples secretos de Iz indus-
tria de café— para los “brockers” ingleses s
cosa bien sabida, Radican en Costa Rica per-
sonas que pueden dar valiosas informaciones
al respecto, y ensefiar el camino que debe
ser seguido para conseguir una ruta segura
en el retorno a la buena calidad. Una de estas
personas es Mr. Gleason, representance de
grandes intereses norteamericanos con ofici-
na en fa Casa Lyon de 2sta plaza; otro es Mr.
Pennington, quien sefala las clases de café
exportables a esos mercados, por cuents de
Agencias Unidas. El sefior Vargas Porras,
a quien nos referimos ahora, estudié con el
mayor detenimiento, en el término de cuatro
afios que radicd en Londres con el cargs de
Cénsul General de este pais, las diversas mo-
dalidades del negocio de café, v estid en con-
diciones de aportar sus informes exactos al
respecto.

No se vende café por su apariencia, adn
cuando ésta sea necesaria para las buenas ven-
tas, como es natural; pero el verdadero guia
de los compradores de café es el “carador”,
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gue recibe las muestras directamente de los
n.uelles, las hace tostar y las “toma” en la
taza para fijar la calidad y por ende los pre-
clos. Por lo que e! catador diga se guia el
maneta subas-

comprador de que en las

tas llega ya con la conviccion de

cual café debe

pagando el mas alto costo; esta compe-

que

tal o ser adquiride adn

tencia hace que los precios suban o des-

ciendan para los diversos cafés que llegan a
Lendres—sitio de nuestro verdadero interss
—de todas partes del mundo en donde se cul-
tivan buenas calidades, Cuando las calidades
Ilegadas son bajas, como se informa para los
Gltimos despachos de Costa Rica, se puede
ever la seguridad de que no se compraran
estes sino cuando se hayan agotado las parti-
das de buenos cafés. Por esta razén mantu-
vimos los mejores precios muchos afios, y por
esta razon en muy pocos aios podemos per-
der todo lo conquistado. “Hablando en gene-
tal—dice el informe de febrero 1° de este
afio de Woodhouse Carey & Brown Min-
ning lLane—la apariencia del café (de Costa
Rica) es magnifica en el grano, pero dife-
rente en la taza”. Hsta misma firma informa
gue la mayoria de las marcas de Costa Rica
muestran una baja calidad en sus productos
(Enero 18) La muy conocida firma John K.
Gilliat & Co, Ltd. que ha manejado buena
parte del negocio de café de Costa Rica en
Londres dice en su reporte de 31 de Diciem-
Lre anterior: “Con pocas excepciones la ca-
lidad en cuanto al aroma no ha logrado a-
traer la competencia de los abastecedores”. Y
por tltimo, citemos las palabras del boletin
del Colegio Imperial de Agricultura Tropical
de Trinidad, correspondiente al mus de febre-
de Costa
cuanto a calidad obtuvieron un mercado muy

to anterior: “Las clases Rica en
pobre; en algunas ocasiones ¢sa calidad no
llegd ni siquiera a lo requerido por los dis-
tribuidores”,
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JQué ocasiona la mala calidad del café?

Una casa inglesa que tiene intereses rela-
cionados con los cultives tropicales, v por lo
tanto con los cultivos de café de este pais,
ha hecho un estudio a fin de presentarlo a
los cultivadores y allanarles el camino gue
tan spero se presenta. De ese estudio—im-
preso y no distribuide atn—temamos los datos
siguientes que son de gran interes para todos
wwestros lectores, y de modo muy especial pa-

ra los beneficiadores de café, y por conse-

cuencia, para los productores pues es cosa

hien sabida que cuande un beneficiador ob-
tene pérdida a causa de la mala calidad del
café estas pérdidas son compartidas en buena
proporcién por el productor. El fragmento
que reproducimos es el siguiente:

El café de mala calidad, onginado en su
mayor parte por las enfermedades v plagas,
zecarga sobre el beneficiador una infinidad
de molestias, trabajos y gastos. Primero gue
todo viene la sspumada para scpatar lo bueno
v 10 mﬂli}.

Habiendose hecho esto, para despulpar y
fermentar hacen falta tanques adicionales pa-
ra mantener aparte las calidades buenas ¥ las
malas,

Sigue €l lavado, que aparta nuevamente
v de manera muy eficaz calidades superiores
¢ inferiores, pero luego, en la secada, cada
calidad requiere un patio aparte. Y si se se-
ca mecanicamence, alli también esta necesidad
de mantener cada calidad aparte causa difi-
cultades y demoras. Después pasa el café a
la descascaradora y a la separadora. jTan {i-
clmente y rapidamente pasa un buen café
por estas méagquinas, y qué molestias, demoras
v gastos ocasionan las malas clases!

Seria dificil expesar las consideraciones an-
tericres en dolares y centavos, debido a los
muchos factores que entran en el asunto, y
cue varian segin cada caso. Hay sin embargo

algunos gastos que pueden determinarse con
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vna precision bastante aproximada, tales co-
mo: Fletes de ferrocarril y maritimos, im-
puestos de exportacion, Agencia de vapores,
beneficio en el extranjero, gastos de dique,
almacenaje, gastos de remate, intereses sobre
desembolsos sellos y gastos menudos, des-
cuentos, escogida a mano ( si se trata de per-
gamino), seguro maritimo y contra incendio,
cotretaje, comision y pese bueno,
Trasladando café de Costa Rica, estos gas-
tos se estiman en £ 1-7-0, o sean $ 6,75,
por quintal inglés de pergamine, lo cual es

Lastante exacto para nuestros cilculos. (Pues-
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to que ¢l “oro” guarda la misma proporcién
no nos referimos a €l}. El impuesto de expor-

tacién, fletes y la mayor parte de los demds
gastos se calculan sobre el peso del grano, sin
importar que valga 30, 100 o mdas chelines
el quintal.

Los gastos de correteo podran variar de a-
cuerde con les métodos, etc., que se empleen,
pero en todo caso el %o disminuye conforme
sube el valor del articulo y aumenta con la
baja de éste. Las cifras siguientes pueden ser

i .
de 1nteres:

. Precio por qq. inglds | (rastos

Poreentaje

|
;! Diferencia entre 1a
| brute (112 1hs.) | i venta y los gastos

de Exportacién de gastos

£ 3-0-0 0 § 25,00 £ 27 % £ 3-13-0 0 § 18.25
4-0-0 20.00 » » 349 2-13-0 13.25
3-0-0 15.00 » ” 43 < 1-13-0 8.25
2-0-0 10.00 * " 67 % 13-0 3.25

|
i |

Gastos de cultivar, coscchar, transportar, heneficiar, costo del saco, entrega, cte,, uo sc han

tomado en cuenta en esta estadistica.

>

sQué remedic hay para todo esto? Sen- Ademis de los métodos cotcientes de cul-

cllamente: cultivo correcto, desde luego y la  tivo hace falta el rociado. Esta operacién
eliminacion hasta donde sea posible del café contribuird eficazmente a librar sus cafetos
maleado y mediante la implantacion en las  de enfermedades v plagas y los mantendra en

fincas de la higiene o sanidad vegetal. estado sano.

=
AZUCAR de Juan Vihas
-

Juan Vifias Sugar & Coffee Estates Company
JUAN VINAS — CANTON JIMENEZ
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Forma de lograr una germinacion uniforme de las semillas de cafeto

Damos a condeer una forma de hacer
germinar las semillas del cafero que permi-
te {a mayor uniformidad en tamano, v [a
cual nos pide publicar el Agente en Villa
Quesada, don Modesto Blanco, 1 fin de que
st experiencia sea aprovechada por otros a-

gricultores,

Seleccionada [a semilla, y ya lista para re-
garla sobre el sitio en donde se pondri a

germinar, se escoge un terreno duro y se

limpia cuidadosamente con machete o pala;
luego se tiende la semilla procurando dejarla
debidamente esparcida, Con tierra de |1 me-

jer calidad, fina v perfectamente bien abo-

SECCION

tada, en forma suave para no agrupar los
granos, se cubren estos apenas; después se
pica vastago de platano encima. En esta for-
ma hecho el semillero, brotan las dos prime-
tas hojuelas sin ninguna dificultad, en la
mayor uniformidad posible de¢ tamafo y en
las mejores condiciones de desarrollo. Las
raicecillas incipientes no penctran en el sue-
io duro y no sufren ninguna rotura ni mal-
trato al ser trasplantada la marita a las eras
que las sostendran por un aio o dos. Bl rie-

go debe hacerse en forma suave, con rega-
dora de mano y no exagerada cantidad de
agua. Dos meses bastardn para que la plan-

ta esté hista para su primer trasplante.

AVICOLA

Las Escuelas

Introduccidn
Es indiscutible que el hombre no nace en-
sefado y que tiene que aprender cualquicra
de los trabajos a que quiera dedicarse.
Se aprenden algunos de clios, como por

fuerza de

ejeraplo, los  simples oficios, a
practica pero a costa de muchos afios de tra~
bajo; otros requieren ¢l estudio ténico o ted-
rico de los mismos jpero ranto en los unos
como en los otros, se precisa luego la expe-
rienciz para llegar a dominarlos.

El vulgo cree que la aviewltura, o sea la
crianza y explotacion de las aves domésti-
cas, se aprende con la practica, y si hien eso
es cierto en cuante al trabajo mecinico o
manual en las labores del gallinero, tal creen-
cia es erténea en lo que afectz a la parte

directiva vy econdmica del negocio avicola.

de Avicultura
Por Avicultor

Sin ¢l dehido estudio, e avizulror, simple-
mente practico, no puede resolver los pro-
blemas que 2 cada momento se le presentan;
no sabe el porqué de las cosas, no es posible
que salga adelante y, schre rodo, no puede
progresar.

De ahi

haya partido de los tedricos, de los ciencifi-

que e! adelanto avicola mederno
cos, de los téenices v no de los pricticos.
El aprendizaje de la Avicultura por medio
del estudio tiene la ventaja de que, en corti-
simo plazo, se adquieren todos los conoect
mientos necesarios para dedicarse a ella con
provecho, v por esto en todos los paises ade-
lantades se crearon Escuelas de  Avicultura
Gue instruyen en poco tiempo a los que per
la misma sienten aficiones, asi como a los

gue quieren explotarla come negocio,
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Las Escuelas Avicolas tuvieron su origen
en Francia por los afios de 1876 a 1878, en
que un avicultor de Gambais les Houdan
(Departamento de Seine et Oise), no lejos
de Paris, el inolvidable Roullier Arnoult, es-
tablecié <a aquel pequefio luga- una Escuela
oo Avicultura, wmas st practica y elemen-
1al que teorica.

Hasta los afos de 1804 y 1895, en
Gue se cre6 en Espaiia la Real Escuela O-
ficial Espafiola de Avicultura de Arenys de
Mar-Barcelona {hoy Escuela Oficial y Su-
perior de Avicultura de Arenys de Mar-
Barcelona] honrada desde su fundacion por
la Reina Regente con el tituls de Real Es-
cuela y gue en 1906 fué oficialmente reco-
nocida por ¢l Gobierno Espaiol y posterioi-
mente subvenzionada por el mismo. no ews-

fié otro centro de ensefianza avicela espe-

AGRICULTURA 117

b

clalizada ni en Europa ni en America, ce

suerte que, después de la Escuela Roullier
Arnoult, la espanola de Arenys de Mar es

ahora la mas antigua, asi del Viejo como
del Nuevo Continente. A pesar de ello,
como siempre estuvo al tanto de todos los
progrescs, sigie a la altura de las mds re-
nombradas v de las mas modemas.

Con posterioridad se crearon varias Es-
cuelas de Awicultura en Inglaterra, en Ale-
mania, en Holanda, en Bélgica, en Italia y
en distintos paises de América como Hsta-
dos Unidos (la primera en 1899), en el
Canadd, en la Argentina, Uruguay, Chile,
Brasil y otros paises, y asi la enseflanza avi-
cola en Escuelas especiales y en cursos o cur-
silos que se dan en muchas Universidades
y Escuelas de Agricultura es ya algo genera-

lizado en todo ¢! mundo.

Datos que pueden ser interesantes

EL RITMO DE POSTURA
Los avicultores que saben cobservar la
postura de sus gallinas, se dan cuenta de
gue, mientras unas ponen huevos varios dias
seguidos, otras los ponen durante unos pocos
dias seguidos; entre una y otra temporadita
de puesta, transcurre un periode mds o me-
ros latgo, que es un periodo de-descanso. ..
En muchas experiencias llevadas a cabo
5 propésito, se ha observado que aguellas
que ponen durante muchos dias seguidos o
sea ciclos largos, generalmente ponen el
primer huevo del cicle por la mahana, muy
temprano retardandose paulativamente en la
Liora hasta el tltimo.
Se ha comprobade que los descensos se

presentan. en forma uniforme en cada ga-

llina y de manera que cuanto més larga es

la serie de huevos puestos es mis corto el
descanso y gque en las buenas ponederas di-
chos descansos son mas cortos duranmte el
tiempo medio de la postyra anual que en
sus principios y finales.

Cuanto mas vieja es la gallina, los des-
cansos van siendo mds largos.

De la observacién del ritmo de postura
puede por ende el avicultor sacar una con-
secuencia para &l sumamente interesante: si
esth en posesion de una buenz, de una re-

gular o de una mala ponedora.

{En el préximo nimero: Conceptos de la
Avicultura v Ciencia madre de la Avicultu-

)"-.’!.)

Arboles v plantas limpios producen COSECHAS ABUN-
DANTES y de SUPERIOR calidad.
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EL ABACA

Estudio Botanico Somero.—Sistema de Cultivo y forma
de Cosecharlo.—Industrializacion de sus Productos.

FPor encargo de un lector de nuestra
Revista deseoso de obtener defalles
acerca del cultive de plantas fextiles
adaptables a nuestro pais, solicitamos

de nuestro muy estimado amigo salva-

dorefio don Mizuel Palacios, guien se
ha dedicado a estos estudios, algunos
datos. Con la gentilezq que le es pro-
pia, el Sr. Palacios nos envia un traba-
jo gue preparé en asocio del Ing, D
Salvador Pera Trejo, al cual damos
rpublicidad con el mavor placer, v que
¢s de gran oportunidad aho‘a que, so-
glin informa la prensa, se ha formu-
do una companiaq para lg explotacion
del abacid en la zona del Altdntico,

N. del D.

Etimclogia—Caracteristicas

El Abaci es nombre Twagalo, de una va-
riedad de plitano que rectbe también las
denominaciones de Cafiamo de Manila, Ca-
fismo de China, Cifamo de Amkonio, Pli-
tanc, Banane, etc. Los {ilipince lo denomi-
nan igualmente bandala, los australianos,
banana, los chinos, tsiac-pou, los japoae-
ses basho. En la Malasia se le ccnoce por
pisangs-etan, en Ambosio por kalla-abbal,
en Terante por fana, en Mindana o se 1= flama
kaffo ea las Antillas por kaffe, pldtano o ba-
nano; en Guadalupe por bananiercorde, en
la Guayana abaed. Casi tocos estos nombres
se aplican indistintamente ya sea a 'a planta
abacd o a la fibra textil que se extrae de
la misma' ¥y que los ingleses denominan tam-
bién Masila repe o tambiéa a los tejidos que
s fabrican con ese filamento conocidos en
Alemania por Manilahanfgewebe.

La palabra Abacd es nombre tagalo co-
mo se ha dicho antericrmente y procede se-
gtia unos, de las idlas del archipiélago filipi-

o, llamado Abaca y segin otres de la po-
blacién que lleva el mismo nombre en la
isla de Panay, en las Bisayas-Filipinas.

Fl Abaca, Musa texiil, ¢s una planta ma-
rocotiledénea, de la familia de las musa-
seas, cayo nombre genérico, musa proceds
de la palabra drabe mous. Constiluye una
de las variedades del plitano de tallo meo-
nocapico, originario de las Filipinas y de
las Molucas, muy extendido en la Polmesta
en el archipiélage Filipino, ea Australia, A-
sia, Africa y América.

El catamo de Manila—Abaca--2s una
hermosa planta herbicea, que vegela hasta
los 1200 m. de alturae La parte de la
planta que suminiscra €l Cénamo <e Manila,
es el troenco formado por las hojas arrolla-
das sélidamente unas alrededor de ctras que
terminan en pedinculos y se componen de
Lna masa parenguimatosa, de celdas extra-
ordinariamente grandes llenas de awe, cayas
varedes contienen las hebras fibrosas cor
locadas en sentido de la longitud del tronco.

El didmetro de

en la base, v va disminuyendo hasta la

éste, es de unos 20 cm.

altura de 5 a 4 m. En la parte de las hojas
que censtituye el tronco y dirgidas hacia
el exterior, se encuentran las masas prin-
pates de los grupos vasculares, gue alcanzan
eq este sitio su mas completo desarrollo.
En las demas partes las fibras son me-
nos abundantes y tenaces Este vegelal her-
héceo, cuyo aspecto difiere poco del pla-
tano comtn, es de color verde, ohscuro y
termina en un conjunto de hojas ovales
cblongas v rigidas. Estas hojas tienen a ve-
ces 2 m. de longitad por 50 cm. ¢ anchs,
estando atravesadas por un gran aer o cen-
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tral longitudinal, de donde arancan nume-
rosas nervaciones transversales y paralelas.

Las floves blanquecinas, estin situadas
en la extremidad de un peditnculo corto;
tienen cinco estambres y el labio inferjor <o
ia corola, de dos pétalos casi sin escolu-
duras.

Sus frutos son de forma casi rectangula,
verdes y pequeics, muy parecidos a ndes
tro guinco manzano, y dentro de ellos ze
enclerran las simigntes negruscas, casi ese
féricas v parecidas en forma y tamafio a
los granos de pimienta.

Sus foutos no son comestibles, por no |le-
gar jamds a sazonar del todo, debido a la
gran cantidad de resina que contiencn y
ne Lenea mas aplicacion mdustrial hasts, a-
hora que ol cervir alguna wvez en preparas
liga destinada a cazar pidjaros.

La fibra' del Abaca llega a tener mas de
2 m. de
wilimetro de grueso; este es bastantz va-
fibras

comerciales Jde haces de fibrillaz elementa-

longitud vy aproximadamente un

riable, por estar compuestas las
les pegadas unas a otras, lo quae da a la
fibra comercial, vista al microsconia, el as-
pecto de un haz de cafas pegadas, siendo
la ferma de s seocién transversal casi com-
pletamente circular.

Lo materta gomo-resinosa que pega unas
fibnflas a otras es sumamente scluble en las
legias de polasa o de sosa caastica, sobie
lC\ClO C.a.lientff; ‘Si se hi-er\'en €N una de dl_
chras legias, algo concentradas, alzunas fi-
bras de abaca, re reducen éstas casi a wna
especie de polvo de fibra. Esta aglomeracion
de fibrillas hace que las fibras comerciales
del Abaca no sdlo sean de igual grueso,
sino también muy rigidas. Las clases mas
finas como el Quilot v Luquis son mas sua-
ves y presentan un poco de brllo. Las {i-
brillas elementales tienen wna longitud de
4 a 5> mm. y un didmetro muy pequefio en
comparacién con la fibra.

REVISTA DE AGRICULTURA

Sus elemeatos anatdmicos, lisos en sus
superficies, se adelgazan gradualmente, ter-
minando en extremidades cénicas, en forma
de espatulas o cortados a bisel. Sus paredes
tienen un espesor uniferme, con una cavi-
dad central larga y muy visible, acompafa-
da muchas veces de vasos traquiales y anu-
lares. Estos vasos son poco athesentes, ova-
les o poligonales, d= dngulos redondeados
¥ su abertura central mide de un cuarte a
un medio de su didmetro total.

Caracteres Microquimicos del Abars

Los principales caracteres microguimicos
de esta fibra, son los siguientes: e Yodo y el
Acido Sulfirico le dan un tinte de amari-
o de oro, lo mismo a la superficie de la
fibra que a sus bases y, hajo la influsncia
de este reactivo, sé ohservan frecuente-
mente, segin ha comprobade M. Vetillar fi-
suras gue atraviesan las paredes de los
vasos y se contintlan con las fibras corres-
poendientes de los vasos préximos, Formando
una linea continua de un canal a otio,

La Scsa Cdustica provoca en la fihra del
abacd, una coloracién amasillo pilide, a-
cempatiada de un ligero hinchamiento, Si se
emplea concentrada y caliente, disgreza por
complete la fibra. El Amoniure #e Cobre
determina un fuerte hinchamienlo de lus
f:bras d=l Abacd sin disolverlas. Po: fin el
sulfato de anilina comunica a estas fibras
un hinte amarillo-claro.

Clima

El ¢lima influye de una mancra poderosa
para el desarrollo completo de esta planta
Las caracteristicas climatolégicas de los lu-
garss a donde se desarrolla el Abaca, nce
dan por lo general un clima calido, ge fu-
vias frecuentes, abundantes y periédicas,
que més bien refrescan la atmésfera hume-
deciendo la tierra a pesar de su feecuzncia
¢ intensidad. E¢ verdad que la falta nece-
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saria de humedad, al principio de su cre-
cimiento, dificulta la vida en el desarrollo
d= la planta. E} Salvador, en sus coslas, te-
ne lugares en que las condiciones climd-
téricas y propiedades del terreno son apro-
piadas para el cullivo del Abaca.

Frueba de la influencia del clima en el
desarrollo de esta planta son las plantacio-
res de las provincias de Camarines Sur y de
Albay, islas de Samar y Leite, Sebii, Min-
danao, Zoma Sur de Negos y otras comar-
“Angélica”, El

plantacién ex-

cas andlogas. En la finca
Salvador, se ha hecho una
perimental que ha dado may buencs resul-
tados.

El clima de dicho lugar ha favorecido de
una manera evidente al desarrollo de esta
plantacién lo que comprueba que bien se
puede intensificar el cultivo de esta planta
en los lugares, que tengan-un clima cdlido.

Terreno

El terreno mds apropiado para el cultive

de esta planta es el volcanico, rico, Fértil v
fresco, particularmente e las  laderas
de las montanas, no conviniéndoles los si-
tros Hanos v despejados v sin abrigo, ni
mucho menos los suelos pantanosos, en los
cuales no prospera.

Por lo dicho anteriormente tanto de cli-
ma como de terreno, y por Jas condiciones
similares del Abacd, con los de su familia,
¢] pldtano, guineo, etc., que tanto zbundan
aqui, bien puede intensificarse su ecaltivo
en todos los departamentos de Ja Republica,
pues creemos qgue las condiciones climaté-
ricas y de terreno son por lo general muy
favorables para el desarrollo de la planta
de que hablamos.

Propagacion

El Abacd se multiplica por semilla y per
estaca, © sea por hijuslos o brotes tiernos,
que nacen en abundancia alrededor de 1a
planta madre formando espesos y frondo-
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sos matorra'es, Cuando se quiere establecer
plantaciones en sitios muy distantes de aque-
llos en que se caltiva el Abacd, se preceds
a la siembra de esta planta, eligiendo un
Luen terreno, mantilloso—es decir terreno
cuelto ¥ rico en humus—, bien cavado y des-
provisto ds malezas y hierbas. Se corta en-
tonces los frutos del Abacd v se ponen a se-
car, cuando se inicia Ja maduraciée, porque
o se terda mucho, las semillas pierden su
facultad germinatnz.

Dos dias antes de la siembra, se sacan
del fruto las semillas v se echan en agua
durante fa noche; al seguado dia se secan
a la sombra y al tercero se siembran a gol-
pes o apisonados, en lineas equidistzntes 15
o 20 cm. vy a la profundidad de 4 em. @
inmediatamente se megan, si el tlempo no
esta lluvieso. A los 2 afos se trasplantan
de asiento v queda formado el platanar.

Multiplicacion por Hijuelos

Para la multiplicacién por est= métode, se
srrancan les necesarios, de los muchos que
so crian alrededor de la planta madre. Se
prepara el terreno y hoyado como nues-
tros agricultores preparan el terreno para la
siembra cel platanc o guineo, y en la mis-
ma forma como se siembran los hijuelos
de! platano o guineo. En esta siemhra, nues-
trc agricultores estin debidemente expen-
mentados, puesto que el cultive de los pld-
tanos y guineos entre nosotros es tin fami-
liar y comiin que no necesita mayores expli-
cicnes para la reproduccién por este siste-
ma.

Labores de Cultive

Durante la primera época mientras se cria
el platanar, se dan frecuentes limpias para
mantener el suelo aseado de malas hierbas:
a los pocos afics es tal la frondosidad que
adquiere el Abacd que cierran y cubren com-
pletamente ¢l terreno.

Fn una hectdrea pueden plantarse de 1,000
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4 1,500 hijueles, que producen un buen ren-
dimiento durante 4 a 3 afios.

Se calcula que 100 kg de tallos propor-
cienan de 15 a 16 kg, de fibra agramada.
E! producto de una hectdrea plantada de A-
Lecd es mas de 100 quintales de fibra tex-
til El cultivo del Abaca se ha exteadido por
las Indias Occidentales y China, aun fuera
de su drea nativa, habiendo aumertado su
exportacién en Filipinas en tales propor
ciones, segiin datos que en otra pagina apa-
recen. Por las cifras anteriores, puede darse
cventa el agricultor de la importancia enor-
me que ha tenido para los filipinos la' 1nten-
sificacién de la industria del Abaca, llegando
a ser una verdadera riqueza nacional. Nues-
tros terrenos se prestan para ese cultivo; -
tensificandolo y haciendo surgir esty indus-
Iria entre nosolvos, sustitairemos a no du-
datlo al cultivo del algodén, que por dos
gracia' no ha preducido lo que naesiros a-
gricultores se prometian lo mismo que ef he-
nequén, que su explotacién se ha reducizo a
cierta parte de nuestra Repiblica y que su
celtivo implica mayores gastos de coaserva-
¢ién v gran desemholso de dinere para hacer

una medizna plantacion.

Recoleccién

Las plantaciones mas precoces multiphca-
cas por hijuelos o renuevos, complelan la
madurez de su fibia a los dos o tres anos;
cuando proceden de semilla de un ato, ne-
cesitan cualro ahos.

La época de hacer la recoleccidi, cs du-
rante la florescencia, por resultar entonces
la fibra de mejor calidad. Segln los cuiti-
vadores filipinos, la recoleccion :ealizada
Gespués de este periedo produce fibras muy
endebles o sea poco resisteates. Hay, no
chstants, gulen asegura ser errdnea esta
opmién. De todas maneras, estd fuera d=
duda que la fibra joven es mds eldstica
que la procedente de troncos viejos, pues,
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aun cuando la de éstos resulta de mayor te-
neaidad o resistencia, su limpieza y prepa-
racidn resulta muy dificultosa si no se quie-
re dilacerar las fibras, es decir desgarrarlas.
En la primera cosecha de cada planta se cor-
ta un solo tallo; después es tan répido su cre-
cimiento que cada 2 meses pueden portarse
los otros tallos. La recoleccién del Abaca,
como se practica en las Filipinas, consiste,
en que para obtener {as fibras del Liber, se
corta el tallo a Hor de tierra con el ma-
chete, descabezdndolo por el otro extremo,
sespojandelo de las hojas y quitindole tam-
Lién las cubiertas exteriores, en esta forma
se defa el tallo cortado en el propio terreno
de la plantacién. A los dos dias de cortady
ol talle, se separan una a wuna las vainas
o peciolos que componen el talio, los cua-
les afectan la forma de grandes tejas quer
se denominan entre nosotros “pencas de
platano™ o “sajas” ea Filipinas. Estas pen-
cas se dejan asi en el campo de conte
de la plantacién y al dia siguiente comienza
su tratamiznbo para la extraccidn ide la

fibra.

Preparacién de la Fibra del Akaci

Una vez separadas las pencas del tallo,
como se dice anteriormente, al dia siguien-
le se cortan en tiras de 3 a 4 om. de an-
cho en cuya cara inferior o cdnvaca se

practica una iacisién transversal, arran-
candole la epidermis junto con la parte
carnosa—parenquina—adherida a2 ella, de
modo que quede la fibra exterior tan limpia
como sea posible. Este procedimiento se deno
mina funi en las Filipinas. Otro procedimiento
consiste en sacar el liber del tallo eaters,
a cuyo fin el operario practica en la epider-
mis un corte atravesado u oblicuo por la
parte baja del tallo, pasa el cuchillo por
debajo del chollo y marca un Hira en toda
sa longitud, que sea del mayor ancho po-
sible. Esta operacién se va repitiendo mica-
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cedimiento mas productivo que el anterior,
aungue mds costoso,

Las tiras de corteza se desfibran por me-
dio de un aparato muy tosco, que en Fi-
lipinas se denomina el Panguijan, que con-
siste en una especie de cuchilla de madera
de 2 em. de anchura por A cm. de longi-
tud, cuyo certe se apoya sobre un tronco
aplanado de madera muy dura y pulimenta-
da y sujeta por uno de los extremos a un
polo eldstico, mientras que el otro extre-
mo correspondiente al mango va unide a
un pedal por medio de unas cuerdas paca
poder por presién del pie, penet-ar la cu-
chilla contra la madera. El operario coloca
la tira de la penca, por su parte media, en-
tre la cuchilla y el tronco, y, graduando Ia
presidn con el pedal, tira de la penca ¥ Va
desfribrando el liber, primero en una mitad
y después en la otra, La cuchilla no debe
terer mellas o dientes de sierra. Algunas
veces se emplea la cuchilla deatada, pero
solamente para el tratamiento de las tajas
o pencas de hilaza de] Abacsd ordinano, Por
el procedimiento anterior, se exprime |a ra-
ja, limpidndose sus fibras de la pulpa y
Jugo gue contiene. Luego de realizada esta
operacién se ponen las fibras al sol, para
gue se sequen y después se hacen grandes
madejas que pueden ya entrar de esta ma-
nera en el comercio. El procedimiento ante-
rior para e| tratamiento de la fibra del A-
bacd, es casi similar con el procedimiento
que se emplea entre mnosctros para el tra-
tamiento de la extraccién de la fibra del
henequén. Propio para el pequefio propie-
tario, que puede tener su plantio de Abaci
y extraer por este sencillo procedimiento
la fibra y después de secarla mandarla al
mercado o almacenarla.

Es tan eficiente ¢! Panguijan para el tra-
tamiento de la fibra que a pesar de haberse
inventado en México mdquinas para la ex-
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tracaién de la fibra del Sisal y Henequeén
y haberse aplicado en la extraccién del A-
baca no han dado el éxito que se esperaba,
pues una de las condiciones de trabajo tan-
to o mas perfecto que el Pangwjan, sera,
hacer 'a operacién mds econdmicamente
que ésle, sin que costara la maquina mucho
dinero, ni ser de gran peso, pues una de
fas condiciones que debe reumir es la de
poders-e transportar a los campos de culti-
vo para realizar la extraccion de la fibra,
toda vez que los tallos al ser cortados que-
dan en los mismos lugares de plantacidn.
Cuands la extraccién ce las fibras se ha
hecho con cuidads, éstas quedan casi blan-

cas y con bnllo.

Tratamiento por Maceracion

El sistema por maceracion para separar
la fibras de la pulpa no puede emplearse ja-
més porque la fermentacion 1nutiliza por
completn a la fibra, dindole un color amart-
llento-sacio que indica que se ha producido
fermentacion.

Clasificacién de la Fibra

La clasificacién de la fibra del Abacd,
ta efectdan ,en [ilipinas, cen gran faall
dad. Tres hombres limpian, ordinariamente,
25 libras de Abacd por dia. Uno corta el
tallo, separa las peacas v las Ueva al sitio de
limpia; | segundo, prepara las tiras, y el

REVISTA DE AGRICULTURA

tercero, las pasa por la desfibradora. Sucede
que algunas plantas dan hasta dos lbras
de fibra,, pero el promedio llega vara vez a
wna libra, y si el suelo es de calidad infe-
rior apenas produce una sexta parte,

El propietario beneficia por si la planta-
cién, valiéndose de jornalerns, o cuandn
son muy bajos los precios Gel mercado dan-
doles la mitad de lo producido, Fn este
Gltimo caso un tabajador habil limpla 63

kg. en una semana.
Usos y Aplicaciones de la Fibra del Abacd

El Abacd se usa en cordeleria, para jat-
cia, en la fabricacién de tejidos, y para
revestir cables telegraficos. El Abacd no
toma embreato alguno v por esto solamen-
te debe empleaise para jarcia movible. Las
fibras del Abaca exceden en resistencia,
ligereza y fuerza de traccién al cdnamo de
Rusia. Las cuerdas del Abacd, a1 bien son
sumamente ligeras, ticnen el inconveniente
de absorver la humedad y pudrirse en a
gun dulce, st se deja por mucho tiempo an-
les que las del cafiamo; en cambio son mas
resistentes y cldsticas que estas Oltimas y se
detericran menos por la accién del agua del
mar, por cuyo motwo el Abaca se emplea
en la construccién de cables submarinos y

de remolque.

Mas lavara usted y
con mas satisfaccion

usando el magnifico

Jabon PALMERA

(que se vende empaquetado)

INDUSTRIAL SOAP. CO.
AGUSTIN CASTRO & CIA.
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Composicion del Abacd
El canamo de Manila a pesar de sa tena-
cidad y de su dureza extraordinaria, dista
mucho de estar compuesto de celulosa pura.

E! andlisis de una muestra de excelente A-
baca es el siguiente:

Ceniza—substancias minerales .... 1.02
Agua .. ... . oL L L. 11.85
Extracto acuoso 0.97
Grasa y cera 0.63
LCelulosa 64.72

Substancias fincrustantes y cuerpes

pécticos determinados por diferen-
e .. .. 208i
Total ...... 100.00

Clasificacion de las Fibras del Abaca
Tres son las distintas clasificaciones que

se emplean ea otras tantas comarcas de
Filipinas.

Primera:

La més sencilla de las clasificaciones es
la que distingue cuatro clazes de Abaca,
Nos. |, 2, 3, 4, correspondiendo al primero
o al nimero uno, el de la fibra mas blanca,
larga y fina.

Segunda:

En gran parte de Luzon, las fibras que
se sacan de la parte exterior de las pencas,
o sea la parte mas grosera y fuerte, reser-
vada para cordeleria, se denomina bandala;
las que procaden de la capa intermedia,
que se distinguea por ser mds onduladas,
blancas y finas que las anteriores, se la-
man Tupos ¢ Topus, y las que provienen de
ja cara interior del peciclo, cuyo valor es
triple que la bandala, llevan el nombre de
Lupiz. El Lupis se subdivide en cuatro cla-
ses; las dos primeras, Sersogon y Bobsan
o Bolosan; la tercera clase, blanca suparior
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Quilot, v la cuama clase, extrablanca su-
petior, Lupis. Las telas que con ella se
fabrican recibea el nombre de Medrima-

ques, Gumaras o Gomaras y Sagaram o Sa-
regan.

Tercera:

Esta clasificacién difiere poco de la an-
terior. Los bordes e los peciolos, que tie-
mea fibras mas finas que la parte media.
se separan en biras de una pulgada de an-
cho vy se pasan repetidas veces por la des
fibradora con gran presién. Su producte
se dlama Lupis: es de mas precio que las
demas fibras y se utihza para tejidos fincs.
La fibra que == extrae de la parte media
exterior de los peciolos s¢ denomiaa Bam-
dala v se emplea para la jarcea. La fibra
que se produce de la parte media mieno
dr: los pedioles recibe el nembre <z “tupus”.
vy si
bardala, es mds blanca y fina que ésta. Con
la fibra Tupus == fabrica en Filipinas el
Tapis, sobrefalaa sujeta por las

bien no es tan resistente como la

caderas,
que usan las indias. |.a Bandala sirve también
para tejidos ¥ en pavte del archipiélage don-
&2 =l cultivo del Abacd es indigena, el tra-
je de ambos sexos censiste en toscas Gui-
naras—tejido de Abacd.—Se prepara tam-
bién con esta fibra algumos articulos para
Europa; por ejemplo crinolinas o patrones
para modistas. Llaman Sinamaya al tejido
giueso y Tinampipi al fino. El Lupis se subdi-
vide en cuatro calidades, segin la finara de
su hebra; Primera, Binani; Segunda, To-
tegna; Tercera, Sogotan; y Cuarta, Cada.
glan. Esta clasificacion la hacen las muje-
res indias tomando un manojo de Lupis
con la mano izquierda y com la derecha
se ordenan las tres primeras clases entre
los cuatre Wtimos dedos v la cuarta entre
el pulgar y el indice. Esta Gltima no pue-
de ya-emplearse para tejidos finos ¥ por
tal razén suele venderse con la Bandala o
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con ¢l Tupus, se golpean las fibras de las tres
primeras clases en morteros que sirven para
descascarar ¢l arroz, « fin de darles mayor
flexibilidad: se anudan después uno al
extremo del otro y se llevan al telar.

Industria del Abaci—Tejidas de Abaca

Generalmente se hacen de la primera
clase, Obinani 2 trama y con la sesunds
lo urdimbre del tejido:

usa como urdimbre, se emplea la segun-

s1 la tercera se

dx como trama. Telas asf tejidas son casi tan
delicadas como las de pifia, nipis de pifia,
panuelos e anands pifias muslin que proce-
den de la fibra del Bromelia ananas, ccn las
cuales no he'y que confundir las primeras, que
por ofra parte igualan en finura a la mejor
Latista, sienco a la vez mas claras, rigidas v
de un tono amarillento mas agradable que es-
t dlama, fermando un cenjunto de mejor
aspecto, no obstante los nudillos, proce-
dentes del atado de los hilos, que se obser-
van con un atento examen,

Las tres cualicades enumeradas, trans-
parencia, rigidez v coloracién hacen quy
este tejido se emrcusnlza respecto a la ba-
tista en la misma relacién que guardan en-
tre si el papel de seda y el de calco. Tejer
estas telas en tlelares imperfectos es cosa
extraordinariamente penosa por la frecuen-
te rotura de las hebras atadas. La ¢jecucion
de los tejidos mds finos de Abacd, sapone
gran habilidad y tanto tiempo v paciencia,
que aunca podrian competir en precio con
los productos de la industria Europes.

En Filipinas son conocidas por la denomi-
nacién de Sinamay toda clase de telas de
Abacd, desde las mds finas hasta las mas
bastas, que sélo pueden servir para enfardar.
También se fabrican en Europa con ! Aba-
cd, telas ordinarias, felpas v lonas, y la
cordeleria prepara un producto con el cual
se fabrican esteras en Valencia.

En Mallorca, desde hace tiempo se fa-
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brica cordeleriz de Abaci, y ya cn la ex-
posicion de Palma de Mallorca de 1876, v
de Madrid en 1883, tanto la cordeleria es-
pafola cemo la industria Ma'lorquina, pre-
sentaron diferentes muestras fabricadas en
el pals, de cordeleria de jarcia de Abaca,
de primera y segunda clase.

Residues del Abaca

Los desperditios de Abac, son una pre-
closisima materia, prima, superior al es-
parlo v al cdnamo, para la fabricacién de
papel. De estos residuse se han hecho en-
sayos para fabricar papel dando por re-
sultado muy buenas clases. En las planta-
ciones de Abacd, se produce gran caneidad
la elaboracién

entre nosctros,

de residuos procedentes de
de la fibra, gue significarfa
el fomento de otra industriz’ mds, que seria
ta del papel.

La implantacién de la industria del pape!
entre nosotres actualmente es un problema,
puesto que no tenemos las suficientes mete-
rias para ello, pero con las grandzs planta-
cicnes del Abacd, necesariamente tendria-
mos gue tener en su explotacién estos des-
perdicios, que serian empleados en €l sos-
tenimiente de esta industrie sin detrimento
ge otas materae que soOn preciosas actual-
mente en nuestro pais.

[
Falsificaciones del Abaca

El Abaca se falsifica con Sesoli o cifamo
sisai llamado también fibra Mexicana, que
procede del vegetal llamado Yueatdn, cuyo
aspecto es parecido al del Abacd, pero no
paga a

tiene el brllo sedoso v se menos

precio.

Comercio del Abaca

Para que se tenga una idea de lo que
significa la riqueza de las Filipinas, per la
implantacién de esta industria y la forma
progresiva de su desarrollo, ‘damos a conti-
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nuacién una enumeracion detallada del au-

mento de exportacién desde 1818 ihasta
1500,

Toneladas
818 .. .. .. ... .., 4]
1825 . 276
1840 .. .. .. 8,502
1850 .. .. .. &,5601
1860 .. 30,384
1870 .. .. .. 31,426
1880 .. .. ., 50,482
1850 .. 67 864
190G .. 30,438

En el afio de 103 alcanzé a 226,500 to-
reladas que son equivaleates a 21.071,575
délares, o sea aproximadamente ¢l 66%.
de la exportacién total, Actualmente la pro-
duccidn de esta industria en las Filipinas
por su desarrollo y expansién llega a obte-
rerse la produccidn en 691,500 1oneladas
que representan 117.555,000 unillones de
délares Estupenda riqueza para esos paises
desarrollada en un lapso de 117 aiios. Esto
es debido @ {a constancia de sus habitantes,
Nuestro producto principal que es el café,
a pesar de todo su desarrollo, al apoye
decidido que se ha prestado a su cultivo A
a la Imporlancia que tiene entre rosotros,
nunca llegara a dar a nuestro pais upa ri-
queza de la magnitud anterior.

Las clases supericres del Abaca, alcan-
zan precios casi dobles,

Tinte del Abaca

Por medio de las hojas de uma plants
que se cria ea Camerines— Filipinas—llama-
da Pavangut v Aringui, se tifie facilmente
el Abacd de azul y encarnado y para esto
Gltimo cclor se wsa también el cocimiento
de la rajz de Morinda con un peso de sal o
alumbre, empleindose también para este
cbjeto la legia y el aceite de ajonjoli. Entre

nosotros para el tinte del Abaci se ocupa-
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que esta
muy generalizado entre los productores de]
henequén,

rian las anilinas, procedimiento

Generalidades
Mr. Simons en su tratado de Fibras y Cor-
dzjes, da unos datos que pueden servir a
nuestros agricultores como guia, para su ex-
perimentacion en el cultivo. Estos datos son
a base de cudadosas experiencias segiin su
propla expresign.

{uintales
Un acre semb-ado de lino da
aproximadameate .. .. . . b
Un acre sembrado de cdiamo
da aproximadamente 7
Un acre sembrado de abacd .
produce .. .. .. .. ... 48
Un acre sembrado de alzodén
en los Estados Unides preduce 4

de manera que seglin ¢l mismo autor, la

cantidad de fibra del Abaca, cosechada de
un acre, serfa 12 wveces mayor que de Al-
godén, 8 veces mayor que ¢l lino y sicte
veces mayor gque e cafame.

Como ya se sabe el cafiamo, algoddn y
el lino son plantas agotadoras de los terre-
nos, no preducen abono natural de las tie-
rtas, no pudiéndose sembrar en los mis-
mos terrenos sino con un intervalo de 4 a
5 anos. Es evidente que estos dates mere-
cen comprobacién experimental pero si pue-
den servir de gufa como medio de ilustra-
cion.

Conclusion

Creemos que es un deber auestro inten-
sificar todos los conocimientos que se ten-
gan del cultivo de esta planta, puesto gue
entre nosctros esta intensificado el cultive
del plitano v guineo, 0o como medic do
explotacién textil, sino por su frata v
scmbra.

Intensificando el cultivo del Abaci entre
nosoltros, cada pequefio agricultor tendria
su parcela cultivada con esta planta, su ela-
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boracién es sencilla y de poco precio en ma-
no de obra, accesible para cualquiera que
tenga terrenos apropiados para este cullivo.

Solamente la exportacién de esta fibra
Mercados

en el extranjero los hay. EI precio es inme-

serfa una nqueza entre nosotros,

jorable. El problema econémico eatre nos-
ctros lo tenemos en la agricultura. Hay que
buscar plantas qus como el Abacd, nos
den la fuente de riqueza que buscamos. El
cefé dificilmente se sostiene. Sus fluctuacio-
res son verdaderos quebrantos de cabeza
para el agricultor, su elaboracién costosa

v sujela a relricciones que séle son accesi-
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bles para los grandes capitales. Una manza-
na de cafetal término medio produce de 8
a 10 gg. Una manzana de Abaci de
50 quintales y mds, Una manzana de café
no deja restduos mientras que los residuos
ds una manzana de Abacd son muchos,
perque después de la elaboracién de sus
fibras, las hojas pueden servir como pasto.

Comparando estas dos plantas, e} Café y
el Abacd, éste es superabundantemente su-
perior en cualidades y condiciones.

Una propaganda metédica, a base de itus-
traclén y propagacién e plantas entre los
agricultores, daria magnificos resultacos.

Los insectos nocivos son los ladrones gque mas descarada-
mente atentan contra nuestra hacienda.

Qnien reprima las PLAGAS de su cafetal aumentara
la produccion.
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Una planta de buen algoddn costarricense

Hermosa plania de algodan de magnifica calidad. Scmilla envisda por ¢l Sr: Varges
Porcas v cullivada por Uelso Vargas, que aparece en la tolodralia

Fl Lic. don José Vargas Porras— de quica
publicames una confecrencia en este ni-
mero, sobre tdpicos cafetaleros—ha hecho
una exparicncia con una clase magnifica de
semilla de algodién, enviada por él cuando
cesempenaba el cargo de Cénsul de Costa
Rica en Londres. Remitidas a Inglaterra las
muestras coscchadas se le ha diche que esa
clase de algoddn se cotiza en aque] Reino
con 350 puntos sobre la mejor cotizacién

para el algoddn de les EE UUA. St nes-

tres agricultores fijan su atencidn en esie
simple detalle pueden saber que sus futur
L0s cultivos de algodén, siempre que logra-
ran obtener semilla de buena calidad y die-
ran esmerada asistencia a sus plantaciones,
les seprasentarfan una fortuna. La expenan-
cia del senor Vargas Porras-—que merece
todo elogio-—debe ser aprovechada por
aguellos agricultores desosos de emprender

ese cultivo.
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AGUA Y TIERRA

Por Juan Monteverde

XXIr

Datos reliacionados con el tabaco

Siempre acucioso y cumplido con nuestro
cfrecimiente, acempafiames en fecha deter-
minada al segundo amigo, rico en rierras y a-
bundante en recursos, que al oirlo hablar se
aueda uno pensando si tanta riqueza perdida
ai alcance de nuestra vista sea posible que es-
t¢ dermida y en sélo unas manos, No fué po-
sible contener nuestra impresion al legar a
cierto lugar de altura, y ver bajo nuestros pies,
o corta distancia, y verde-azulada como el
mar, una extensisima vega cuyo candalose
tio la circunda, y luego sus rranquilas v osu-
cias aguas en épocas de invierno dejan como
depésito fertilizante cada afo el imo que
puede dar vida y bienestar a miles de -
nantes gue dicen no tienen qué hacer; y gue
aglemerados pertuchan el transito, a los que
si tienen que hacer en los centros comerciales.

Alabado sea Dios, dijimos; y ne pudién-
donos contener ante tanro pradigio de la Na-
turaleza, y por tanta belleza del conjunto, nos
apetamos de nuestra bestia v arrodillados como
‘o hiciera en siglos pasados el Bardn de Hum-
bold al llegar a cierta altura y descubrir el
lugar donde los antiguos creian que debid
set el Paraiso Terrenal. Pues bien, llegamos
al lugar de nuestros proyectos. Quedamos
convencidos de que era verdad lo dicho por
nuestro compafero, Todo se levaria a reali-
dad después. Nuestra idea fué, pues, calti-
var tabaco. Hacernos vegueros, y nos hare-
mos, esa es nuestra voluntad. Llaman en Cu-
b veguero al cultivador de tabaco, y aun-
gue N0 sea precisamente una vega donde es-
ta la plantacion sino en cualquier otro terre-
no, es una vega lo que tiene aquél individuo,
n¢ una siembra de rabaco, y esta vega estd a

muchas millas de distancia de la verdadera
vega de los rios. Esta expresion grafica y
razonable de los cubanos tiene una  razan de
ser, ¥ es que esa planta, nuestra simpitica y
arematica buena amiga, que buenos recuer-
dos nos trae a la memoria, prefiere si su cul-
tivader o sabe terrenos humiferos v arenosos.
sebre todo. Familia de las solaniceas, y exi-
gente en demasia, no le satisface crecer con
buen resultado en cualquier parte. suele des-
defiar al cultivador poco escrupuloso que Ia
trata sin cerine, es muy amiga del verdaderc
veguers, 1o gusta satisfacer el ousto mis re-
finado, complacer el paladar de las personas
cuc les gusta aspirar tan grats aroma. Ya Lo
hemos dicho, y creemos no equivocarnos, que
el verdadero buen tabaco no se da en todo
tcrreno, ni en todas partes, si se pretende que
sea de calidad supericr v de! agrado de los
buenos fumadores del munde.

Se dice que el tabaco de Cuba, es el mejor,
pero hay que distinguir, para corroborar este
dicho en cuil zona se cultiva, si es en Vel
ta Abajo, este si es el mejor de! mundo; y si
fuera de las otras zonas de la Isla, la cen-
tral u oriental, entonces es comun como el
que se produce en otros lugares, y los comer-
ciantes poco escrupulosos para hacer su ne-
gocio, lo que hacen es mezclarlo una rercera
parte de Vuelta Abajo v ei resto de fos otros
lugares para completar fa paca, vy salir di-
ciendo que es tabaco cubano v de Vuelta A-
bajo. ¢En qué consiste que en ninguna otra
parte del planeta se dé el tabaco igual ai de
Vuelta Abajo? Aqui esti el problema que
aun no se ha podido resolver ;Por qué las
uvas de Almeria son las mds resistentes del
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mundo para la exportacién? ;Por qué los
higos pasados de Esmirna sor también los
mejores? Estos son secretos de la Narturaleza
gue los sabios no han podido descubrir. Sabe-
rios que hombres de ciencia americanos lleva-
ron a fos EE. UU. tierra de Vuelta Abajo
ea cantidad suficiente para hacer un cultivo
alli, v en una zona v clima parecidos al de
fa Isla: el resultade fué nulo. El valle de Mé-
xico es famoso para producir buen tabaco.
Fn Jamaica se preduce buens, v en Puerto
Rico; en Colombia v en una parte de Hon-
duras. Los tabacos elaborados que recibimos
aqui de Jamaica vienen bautizades con taba-
cos de Veelta Abajo, cuando pueden lograr
los laborantes escatmar algunas partidas a

Ins americanos e ingleses, para sus fabricas.
Estos paises, ni ain Cuba, pueden producic
1a capa suficiente para envolver sus tabacos
puros; tienen que importarla de Sumartra, pais
por excelencia especial para producir capa
.

{

ina, palida y elastica que llaman en Cuba
de media correa, es decir, resistente. En al-
gunos lugares de las antillas, Puerto Rico por
¢iemplo, para poder producir capas finas
siemnbran ¢l tbaco bajo ringlades de manta,
v asi mitigan un tanto los rayos directos del
sol; pero es muy costoso, y segin creo dejan
gue Sumatra sea el pais preductor unico,
v dotado por la Naturaleza de un clima pri-
viiegiado para este culrive. También los ve-
gueros de las Anrillas acostumbran sembrar
sus posturas {almdcigos) cuande quieren pro-
ducir capa, mis juntas, para gque las mismas
kojas se produzzan sombra unas a otras, v
por consiguiente sean mas delgadas v resis
tentes. Los cubanos, sin embargo de lo dicho
si producen capa para la envoltura de sus
brevas, que son fuertes y que son de] gustc
de los fumadores de tabaco com mucha nico-
tina. Comprenderd ¢l que me haya seguido
en el curso de estas disgresiones que tengo
rezon al decir que el tabaco bueno, de cali-

dad, y aromatico, no se puede producir en
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todas partes. El veguero cene que situarse
en el plantio, donde la estacion sea fija, es
decir, que no {lueva cuando el tabacal esté
madurado; si lueve en ese tiempo, v tiene
aue valerse para secar el tabaco del calor de
las fogatas en el rancho secador su producto
scra de mala calidad v no del agrado del
buen fumador. Dejaremos para mas adelante
estos saludables detalles cuando estemos cul-
tvando en esta vega que hemos descrito la
planta que sus saboreadores adoran cuando
s sabroso aroma es natural, v no saturado
de los mejunges que los americanos aplican
para decir luego 2 sus comitentes: jSatisfa-
cen!, como pudieran decir también aplicando
la quimica sustancia a lzs hojas de remola-

cha o de repollo! Como han pedido hacer es-
tes industriales norteamericanos que el pa-
ladar de sus clientes se transforme de repen-
te v en ver de gustarle otro tabaco que el
Maria, como siempre fué asi, prefieren aho-
ra. de la noche a la mafiana <l para ellos sa-
brosisimo Camel que solamente se produce
en Egipto o en las riberas de! Jorddn, que
mezclan ellos con tabaco de Virginia? El pe-
der de la propaganda!l Y haber logrado a su
sehor que estos industriales americanos im-
pongan el aroma natural del tabaco al quimi-
co, a qus se dehe? A que ellos no pueden
producit tabaco habane en su pais, y tienen en
este sentido también que dominar el gusto de
los fumadores de cigarrillos del mundo, Lo
gue no han podido lograr los americanes aun
es prescindir para Ja elaboracién de puros del
tabaco habano, esto si que es imposible.
Desecso de poder continuar viendo otros
amenos campos de gue es duefio  también
ruestro compafiero, v que en medio de ellos
habitan distintas familias que a pesar del
cerco que los rodea viven como pueden en sus
verras, pero sin sacar provecho alguno de
ellas ni de una gran acequia cuyas aguas a-
penas sirven para sus animales. Nadie pue-

de romar estas aguas para usos distintos por-
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gue son vecinales v es por decitlo asi cos-
tumbte inveterada sacar de la madre acequia

un chorrito de agua para regar una huerta
de ceboilas u otras sementeras. Ia ley les
impone no tocar las aguas vecinales, y tie-
hen que conformarse con verlas correr por
su cauce y aplicarse ellos mismos el refran
del perro del hortelano que no comia ni de-
joba comer. Estas abundantes aguas, como
hemos dicho, discurren tranquilas atravesan-
do campos secos cuyos vecitios no pueden
Liumedecer una chayotera porgue se oponen
los demds y asi como sale de! rio a una dis-
tancia de 15 millas, vuelve 2 aumentar el cau-
dal del mismo tio que apacible y tranquilo
desemboca en el mar. Porqué razén estos ve-
cinos no se forman en sociedad y cada uno
de ellos puede tomar unas cuantas pulgadas
ds agua para regar su parcela, y sus menes-
teres, v no desperdiciar una riqueza gue se
pierde teniendo necesidades tantas que aten-
der v ranta pobreza por tanta desidia? Ya
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iremos, andando los tiempos, si el desting lo
permite, reuniendo los disgregados eslabones
para formar la cadena que a no dudarlo nos

bari felices y pudientes sabiendo emplear{a

la dormida in-
¢ Qué

mas puedo decir y aconsejar a mis compafie-

para levantar el gran peso de
dolencia que nos tHere atolondrados.

tes que lean estas divagaciones que muchos
las dildardn de exageradas, los que no pien-
san como nosotros? Esperemos un tanto y al
final de este tiempo, no muy tardado por
cierto, iran viendo comoe podemos comseguir
sacar de la Madre Tierra un producto que a
aspirar su columnz de humo desprendida de
sus hojas envueltas, no volveremos la nariz
a otro lado como se acostumbra ahora cuando
un gaidn enamorado del tabaco no puede con-
seguir otra cosa que la hediondez que pro-
duce un torcido {lamado tagarnina producto
también de nuestro svelo v de nuestros labo-
rantes.

Dioenteria

y ofras afecciones gas-
tro-intestinales se pre-

vienen y se curan con

Pildoras de
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TEMAS EDUCACIONLES

Intervencién del padre de familia en la lahor de la Escuela
11

Por E!S. F.

£l tipo de Escuela rural, construida con materiales de la region y rcdesde, ce jordines, tal co-
mo se erigieron en Tabasco (México) durante el Gebierro del Lic. den Temés Garride Ganebal,

La oblizacién de educar a sus hijos no

queda cumplida por los padres de fa-
miliza con el acto de matricularlos en la
Escuela, sin preocuparse luego de lo que
el hijo hace en el curso de sy educacion

escolar, Los padres de familiaz deben pensar

serlamente en el futuro de sus hijos y s
quieren asegurarles dias mejores, vida tran-
guila, acérquense frecuentemente a la escue-
la y ayuden por todos los medios posi!bi‘es
a mejorarla. La mejor educacién que den
lor. Maestros a sus hijes los hard capaces
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para vivir en condiciones mejores que las
de hoy.

El veeindario del plante} debe vivir preo-
cupado por mejorar las condiciones de los

la escuela y que

elementos que forman
Iz dan vida. Esos elementos son de dos
clases: elemento material y elemento hu-
nano, ¢ sea: el edificio de la escuela, sus
patios, terreno para labores agricolas, ma-
terial didéctico y los maestros y alum-

Para

mayc:es beneficios de su

nos. los nifios ohtengan los

todos
los elementos que la constituyen deben reunir

que

escuela,

condiciones especiales que estdn bien deter-
minadas por la ciencia de la educacién y con
firmadas por la practica. Estdn igualments
sujetos a determinados requisitos €l tiempo
diarto de clases y la forma en que se dan
esas clases,

Cuidar de que todos los elementos de la
educacién reunan las condiclones que ga-
rznticen buena labor escolar, es mejorar la
escuela. Los Maestros bien preparados, tan-
te en Ciencias como en Pedagogia actual a-
seguran buenas lecciones y durante un tiem-
po gue no dafe al nifio. Clases continuas du-
rante mis de tres horas, son perjudiciales.
E! nifio sufre hasta en su crecimiento. Con
los programas actuates, del Dr, Salazar, no
es necesarto un trabajo de mas de cuatro
lecciones diarias en Ja mafiana, para dar
todas las asignaturas de educacién intelec-
tual. Estas lecciones se dan de siete a diez
de la mefana, y lo mas importante: con
recreos de cinco, diez v quince minatos. Es
irexplicable que haya escuelas dando fec-
ciones de seis v media a once de la ma-
fiana. Bien conocida es la conc’usién Peda-
gbgita de que "es peor ensefiar mal alguna
tosa, gue no enesiarla” y asi en relacidn
cen el trabajo del nifio podria decirse: “inu-
tiliza mas al nific trabajar en exceso que .10
trabajar”.

El edificio de la escuela debe ser fresdo,
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ventilado y cada aula con ventanas que den
ertrada a mucha luz y a mucho aire. Patios
gran&'ES ¥ fampo para tl'abajOS agri.{:olas
muy amplio. Pocria decirse que toda escuela
moderna, de buenas condiciones, dispone de
una hectarea de terreno. Ningin vecinda-
rio debiera pedir que le construyan escuela
si no tiepe para ella una hectarea de buen
terrens, Es anticuado aquello de que kv es-
cucla es o adorno de la ciudad y ac-
tualmente se construyen alejadas del cen-
tro de la poblacién. El edificio caluroso,
con poce aire y poca juz, enferma lenfa-
mente & los nifios.

El materizl cen que el maestro da sus
lecciones es escaso en la mayoria de las
escuelas y el vecindario debe cooperar mu-
cho para que se compren en una u otra
ocasién aquellos objetos que indigae el Da-
rector, No quedan fuera del matenal los
owadermos. 'El ano recién pasado, 1936,
hubo una renovacién en cslie aspecto v €s
importante mantenerla. E! alumno tiene un
cuaderno en limpio so'amente, llamaso
“Cuaderno de Vida”, para todas sus asig-
naturas. Las escuelas que no lo hicizron o
nc lo hacen, asi ne cumplen con flas dis-
posiciones de los supericres y no demuestran
empencs ni capacidad para mejorar su tra-
bajo educativo. Una vez mas se evidencia
la necesidad de que los padres de famiha
se interesen por la labor de los maestros y
pongan en conocimiente del Director, del
Visitador o del Inspector de Escuelas todo
asunto que considerei importante, para guae
esas autoridades escolares lo estudien y re-
suelvan lo mas conveniente, que serd siem-
pre lo mejor para el nife.

Al uso del cuaderno se unen las tareas
para resolver en la casa y los estudios e
memoria. Estos dos trabajos son tan no-
civos al nific como innecesarios y general-
mente se puede Juzgar por ellos la calidad

del maestro. Si €l maestro impone tareas y
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aprendizaje de memoria, es male, tan ma-
lo gue no tiene conceple del dafio que con
eilo causa al discipulo ni de que esta de-
mostrando gue sus leccicnes scn ma'as, in-
completas y deben sus alumnos apiendes
solos y malamente, lo que él no pudo en-
sciar mejor. Vigilantes ceben estar los pa-
dres de familia con los cuadernos y estucios
de sus hijos, Nada de aprender de memoria,
para repetir ccmo loros la  geozrafia del
Pert, la de la provincia del Guanacaste; la
regla de compaiifa, ta férmala del intesés,
las tablas de multiplicacion; los huesos cel
cuerpo humano, etc. Permitir que el nifo
aprenda de memoria es hacerse cémplic= d-
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la obra destructora de sus facultades men-
tules. _

No es posible en el espacio de un articulo
detallar todos los asuntos que merecen a-
tencién cel padre cz familia, pero si quedan
aclarados algumos conceptos para que se
pueda determinar {a conducta a seguir. Y
tenga la conflanza quien lea estos articu-
les, que lo indicado como bueno o lo mejor
en materia educacional, tiene el respaldo
de las autoridades internacionales en la cien
cia de la educacidn, g asi lo han establecido
en sus obras y lo han visto confirmarse en
la practica.

Marzo de 1937,

Establezcamos el Policultivo

Se ha dicho en les dltimos tiemnpos que
el cultive o2 café——fuente verdadera en la
importacica de oro—va representando uma
ruinosa satisfaccién para los costarrizenses,
pues si bien por medio de! café trasmos del
exterior todo lo que necesitamos para la
vida, es lo clerto gue descuidamos la pro-
duccién de otros cultives de los que esta-
mos necesitados. Uno de ellos es el algn-
dén. Ya sobre esle hemos hecho publica-
ciones v se ha demostrade que es una ri-
queza vendadera. Otro es el Abacza (Musa

textil) espzcie de platane para fabricacion

AR

de canamo de Manila, acerca del cual pu-
blicamos en este alimero un estudio bastan-
te detallado.

Digamas que serfa un ervor prescindir del
café, porgue a este maravilloss grano debe-
mos todo [o que somos, material e mntelec-
tualmente, Pero si debemos sujetar su cul-
tivo a1 las regiones en Joande se procuzca
de primera calidad, cultivar otros varios pro-
ductos en aquéllas en dende sea posible ha-

cerlo, estudando antes detea¥damente o
neevo negocio a fin de no sufrr fracasos

jue cesslientan v arruinan al agoicultor,
I =

Nuevamente tenemos a la venta el poderoso destructor de
torsalo del Licenciado don Gustave Mosquera, de Colombia,

Dirija inmediatamente su solicitud, pues la cantidad llegada

%
ESTRICIDA |

es poca, a LUIS CRUZ B. Apt. 783. San Jose. Tel. 2458. &
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El Valle

Precisamente el dia que comenzaron log
examenes para los ditimos aspirantes a los
Certificados Elemental y Superior de Apti-
tud, gue ejercen el Magisterio, el 22 de fe-
brero de este afio 37, los que desde cuando
los obtuvimos, saliamos a caballo en compa-
fifz de un pariente Bachiller al que quisiéra-
mes hacer maestro de escuela—asi se comsi-
dere la carrera de los mas humildz-—para
que cumpla el precepro de “ensefac al que
tw sabe”,

En lo misme slempre estamos, ya que
prerendemos dar a conocer a quienes lo nece
sitan lo mias saliente de las parajes que, con
indecible carific a la terruce, solemos reco-
rrer, como en lenguaje galano lo dijeron Ins
amigos Cruz B, y Zamora, al hacer nuestra
humilde presentacidén en el Nimero 7 "de
esta revista, aflo que cursa.

Alla éllos, dijimos en nuestro egoismo y
“2 mal tiempo buena cara”. Sotirian a quienes
pagan para que los revienten, tal vez. Pero,
bastal Se acabaron los examenes de aspiran-
tes, y sepan los que no cuenmtan con recursos
para estudiar en la Normal que deben enca-
minar sus actividades por otro lado,

Mas dejemos todo esto que son choche-
ras v digamos por dénde va ahora la proce-
sion. Adelante con los faroles, como nos de-
cia el catedritico de Derecho Romano, Dr.
Zambrana, en tiempos que fueron mejores.

Si, por los cerros de Candelaria. ;Objero?
Pasear; echar canas al aire; vaya, rejuvene-
cernos. Porque no queremos hacernos viejos
v antes de acudir donde Clotito para que nas
inyecte, pensamos inyectarnos nosotres mismos

con el oxigeno de las montafias,
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de Candelaria

Por José J. Sanchez S.

Conociamos aquello, Candelaria, pero tan-
tos afios tranmscurrieron que ya rato hacia de-
sezbamos volver por el camino pedregoso, la
estrecha vereda, el filo de la sierra y cabe
les abruptos pefascales.

En sendos rocines, ¢l amigote Rafael Mén-
dez R, Tofio Marquez y este cronista, tem-
prano del dia salimos de San Miguel , rin-
con amable de los Desamparados, rumbo al
Sur. Bien abastecidas las talegas, v la mochi-
[illa del cobre con unos cuantos dieces, media
botella de cierta mezcla liquida que suele caer
agradable, gaznate abajo, en estas ocasiones
{en otras también) v, jqué mis? la manta
de Jana para las horas noctas, un cuaderni-
lio para notas y muy buen humcr. Ahora;
vean nuestros lectores cémo hasta las yeguas
se contagian: alli na mas, en Guatuso, la
“Incansable”, de Rafael, quiso jugarle una
mala partida al virar, asustada, cuando serta
maritornes aldeana se  desprendié tranque-
ra abajo para llenar su cintaro v, en cambio,
mi ruco paraba las orejas y hasta se atrevid,
contra mi gusto, a pasar bajo la gotera, ro-
zandome con Jos macizos de guarias floreci-
das, en medio de los cuales aparecia otra
guaria...,

Tofito estuvo 2 punto de santiguarse pot-
Gue no sabe de tales jaranas, pero.. ya a-

prenderd.
Serian las 8 horas cuande traspusimos Ia
sierra v, sin mayor preambule, eatramos a

Jericé. Nao llevabamos las trompetas de Josué,
ni gritamos como encrglimenos vy, sin ser is-
raelitas (que yo sepa), mansamente cruza-
mos las puertas del pintoresco pueblecillo, pri-
mer baluarte de esta zona montafiosa.

Unas pocas casitas a la vera del camino,
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pequefios corrales para los rerneros, cuando
la madre consume la bejucada en la prade-
ra rocosa, antes maizal. Aqui la gente no
tiene sino las faldas escarpadas de los cerros
como tierras de labor, pero asi, ellos se cuel-
gan y descuelgan, almacenan las espigas bien
graneadas, recogen los cubaces que parecen
pepitas de oro y amontonan en la galerilla [a
chiverrada para cuando legue la Semara
Santa.

Aguas escasas, varios puercos gordos, el in-
dispensable gallinepito,.. Cerca la pequeda
iglesia, bonita, nueva y nueva también v bo-
nita la casa escuela, cuyo frente adornan rosa-
fes ahora florecidos; no tardado vendra la

maestra y tendrd vida el 4rido jardin.
Adelante! Casi no hay més parte plana que
la garganta de los cerros, por donde va el
camine sombreado a veces v siempre bien mar-
cado por los aros de las carretas. La retinta,
con ser buena bestia, se nos queda. Como
que comprende que trae sobre su lomo a un
hovicio jinete. jPique, Tofio, que apenas co-

menzamos la jornada.

Nos alcanza y nos dice que viene pensan-
de si su cabalgadura sabrd apreciar la belle-
za de todos aquellos sitios: los cerros cer-
canos, verdes a trechos por el bosgue, ama-
rillentos cuando carecen de humedad v rene-
gridos cuando fueron quemadas fas basuras
¥ yerbajos para hacer la proxima  siembra.
Lejiros ta montaha se ve grisicea y azul en
lontananza.

Cuesta abajo siempre, abordamos en sy
casa al amigo polvorista don N. N. (se ol-
vidé su nembre) quien ademis sahe de san-
tero, musico, farmacéutico y médico rural,
Alli nos hallamos, comadreando, a don Tsmael
Corrales, quien sigue con nosotros al poblade
de Guadarrama, en cuyo punto doblamos a
la derecha y pasamos frente a la escuela re-
«ién inaugurada, actualmente en receso.

El que escribe esto con su cara de gamonal
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que Dios le puso, caballero en el “Cuna™ de
Quin Amador, el amigo Rafa con el sombrero-
t« que rebd a Elsnita y Tofio en el cémodo ga-
lapago que ocho dias antes sirvio al Dip. don
Juan J. Monge (porque yegua y equipo son
ce su propledad) para recorrer por otros tri-
fies no menos quebrados, en compania siem-
pre del sefior Corrales que nos guiaba, no es
extrafio que parecisramos guardas fiscales o
aspirantes a una diputacion, por lo menos.

Hala que hala, desde la cresta de los ce-
rros vimos la iglesia de San Juan de Tobosi:
tierras rofizas con aguacatales, cafetos, gui-
neos, cuadrillas de cafa dulzul, laderas para
pastos, las casitas risticas, la vuelra del rri-
llo carreterc caracoleando para trepar, todo
bafado por la espléndida iz de este sol ve.
ranero, gloria parz los que lo aman, que no
temen ennegrecer ain mds el cutis masculino,

Teniamos las 9 y media horas v un poco
de apetito, mas el guia informénos que bien
podiamos ir a almorzar a Limona! {punto de
mira de esta excursion). Asi que, con una
melcocha remojada con lo que Tofio porta-
ba en la media botella del cuenrs, nos con-
formamos. Un cuarto de hora no més y le-
gibamos al Rosario (distrito del cantén de
Desamparades, con  Guadarrama,  antiguo
Maguinas, y Jericd, ya citados).

Yo no conozco a dofia Evarista Calderén
de ?, pero tanto of mencionar su nombre, que
me he dolido de no hallarla en el pueblecito
en donde ano tras aho ejercid su apostolade.
Todos las que formamos actualmente la van-
guardia del Magisterio Nacional—asi estemos
retirados del serviclo—recordamos 2 la maes-
tra gue se metio en el corazén de la montafa
v, toda {dem, impartié sabiduria.

Pocas viviendas y alguras de el'as muy ho-
mildes, matas de itabo en las cercanias de las
mismas, ostentando las ramas sus flores que
son gloria bien guisadas.

“Palmitos”, dicen a los pichones de itabo -
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en Heredia y, verdaderamente, una semejanza
por el sabor ligeramente amargo, que hace de

5nos y otros un apetestble bocado.

La escuela de! Rosario aun no se ha abiet-
to al servicio, las mas de las casas tienen sus
puertas cerradas, no vemos a ning’n cone-
cido... Por otra parte, el amigo Corrales
fleva prisa asi que no nos detenemus, con-
templande sélo de pasadita el paisaje mon-
tafioso siempre, la oscura hondonada v le-
jos el picacho cubierto de bosques porque
basta alli no ha podido llegar ol hacha de-
vastadora.

Todo es muy linde por aqui, pero faltan
arboles. El bosque casi no existe quedando-

las burladas

penas con el charral vy bejucadas gue disi-

se montafias semicubiertas a-

mulan su desnudez.

San  Gabriel,

jgué digol, tolerando e! continuo chirriar

Bajamos para percibidos
de las cigarras.INo se las emcuentra porque
se aplanan, pero cast nos fastidian.
Ah!, si por lo menos fueran las otras:

"Cigarra, cigarra de oro

cigarra del cigarral.”, que dijo Carlos Luis;
pero es gue estas no serdn sino de agua,
porque desde las ramas en dende resuenan
caen los hilitos que mejan nuestras manos..
Y diz que revientan de tanto cantar jme-
nos mal! En San Gabriel hallamos,

un co-
mercio surtido, Se nos toma por agentes
vendedores y, hemos de declarar a los cu-

{o

riosos que andamos paseando, asi no
crean. Porque nuestros paseantes jamas |les
gan por ahi: gso de monzar un buen jamel-
ge v caminar desde San José unas cinco he-
ras cuesta arriba primero y a la inversa des-
pues, muy pocos lo han saboreado.

En los aledafios al caserio siémbrase mai-
ces, frijoles, café, platanos y cafa; engordan
cerdos y chompipes, amasan bizcochos cada
semana porgue el pan se vende caro, rezan
un rosatio “cantao” cada cuando y van a

misa al repique del esquilén; la iglesia, con
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su cupulilla blanquecina, es orgullo del ca-

setio.

Nos hallamos en San Gabtiel con una
meestra conocida, dofia Etelvida Sibaja de
Salazar, quien lleva once afios de trabajar
en aquella escuela. ;La rotaremos o né? Dan
Lasta el cuarto grado, con tres plazas de
maestros v una poblacién escolar numerosa
v simpatica. Creyd, dofia Etélvida, que lle-
gaba el Visitador, pues ahora que sacuden
el palo como que pusieron a correr—antes co-
rrian las semanas—a muchos que no se le-
vantan hasta que “les golpée el sol en las

costillas”, como decia mi madre.

Anda que anda nuevamente y despedido
gue hubimos al guia don Samuel, quien si-
guio al Jecotal muy orondo en su jaquita
retinta, cuatralba y machorra, que no vende,
nos quedamos pensando en aquello de que
dijérames a don Custodic Vargas, maestro
del Limonal, no eche en olvido su encargo
para que este afio se abra una escuela en La
Uruca, donde ofrecen casa para instalarla y
bay como 43 nifies en edad escolar. ;Se a-
cordard den Custodio? Por si ello no fuera
asi el asunto lo tomaremos por nuestra pto-
pla cuenta.

Una trepadita mds y ya alcanzamos a los
chiquillos que “van en busca del mestro pos
laescuela alli nomasite gueda™, nos dijo una
sehora que acarreara agua de la quebrada.
En efecto, cinco minutos después Hegabamos -
a Limonal y abrazibamos a don Custodio
Vargas Villalta, quien nos habia invitado,
en San José, para hacer un paseo, a pie,
por los ‘hajos del rioc Candelaria”. Mais
squé sucedid? Que este don Custodio wya
habia hecho el paseo por sospechar que no
llegariames. Malo, amigo mio, no nes co-
noce usted bagrante: si prometemos sabe-
mos cumplir, ¥ nos resighamos por aque-
lle de que, “ne hay mal que per bien no
venga’.
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AGRICULTURA ELEMENTAL

LA PLANTA

TERCERA PARTE.—~LrCCcION 12 C

LA HOJA

Respiracion~Es casi imitil decir que las
hojas respiran, porque sabemos que esta fun-
con es un atributo de todo drgano viviente
y gozando la hoja de una poderosa vitalidad,
Su respiracion es mas activa que la de los ér-
£a00s que hasta aqui llevamos estudiados:
raiz y talo.

Para explicar el fenémeno de Iy respira-
c:on, debemos recordar que el aire o ses ¢l
medio ambiente en el cual se encuentra la

Planta v tados los demais seres vivientes, st
compcene escn:ia{mentc de Cuatro cuerpos ga-
s€0s0s, intimamente ligados entre si, y que son
Jes dnicos que nos interesan desde ef punto
de wista agricola; éstos som el oxigeno, el ni-
trégeno, el bidxido de catbonoe o gas carbéni-
co y el vapor de agua. El primero de ellos
0 sca el oxigeno, es un elemento sumamente
activo, el que produce las capas rojizas o ver-
dosas en los objetos de fierro y cobre, oxi-
déndcias, y el que directamente, y sin poderse
sustityir por otro, interviene en el importan-
tisimo fenémeno de la respiracion, tanto en
fos animales como en los vegetales: ¢l ni-
trogeno es un cuerpo inactivo v de los otros
dos nes ocuparemos mas adelante,

El fenémeno de la respiracién consiste en
la absorcién o fijacién del oxigeno y la exha-
lacién, desprendimiento o expulsién del gas
carbonico. En las hojas este fendmeno se ve-
rifica en el intericr de sus tejidos, de prefe-
tencia en el tejido celular, en el que existen
las “lagunas™, que como ya hemos visto an-
tes, estan en comunicacidn con el exterior
por medio de los estomas. Asi pues, el aire

Por Carlos Terrazas Moro

penetra por los estomas llegands hasta la
masa celular, v como resultado de esta oxida-
cién, se desprende el gas carbonico, que es
expulsado fuera de estos tejidos por los mis-
mos estomas en un volumen proporcional al
cel oxigens absorbido o fijado.

Los fendmenos quimicos o biolégicos que

tienen lugar en ¢l interior de los tejidos de
ta hoja, v que se verifican consiguientemente
a la respiracién, son de tal naturaleza, que la
indole de estos apuntes no permiten sefialar,
sina solamente hacer norar la naturaleza del
fenomeno y la importancia que para todo
agricultor tiene el conocerlo.

Absorcion—Ademas de

oxigens del aire, que ya hemos visto, hare-

la absorcion  del

tros notar que la hoja dene e! poder de ab-
sorber el gas carbdnico v el vapor del agua;
esta absercidn  se efectia por los estomas,
Asimismo haremos notar ¢l curieso fendme-
ne de oue por los mismos estomas exhala o
Cesprende ¢l vapor de agua, que es nada
menos que parte del agua gue la plana ha
absorbido por sus raices, y que después de
mantener a las céiulas en estado turgente, e
decir, en estadn de retener tanta agua como
st capaces (le contener, el resto se elimina
en forma de vapor acuoso; pero en caso de
que la célula pierda su turgencia por esca-
sez de agua on el suelo, los estomas de
Iz hoja aumentan su abertura vy absotben
el agua que fala en su interior para
mantener esa turgencia en las células del ve-

getal, tomandolas del agu: que existe siem-

pre en e| aire al estado de vapor.
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Asimilaciin—Las substanicias 2limenticias
que se encuentran en el intecior de! vegetal
procedentes de las raices, son incorporadas a
i planta por el importante fendmeno de la
asimilacion, Para la produccién de estos fe-
ndmenos, concurren wvarios factores, como
la clorofila, la luz, el gas carbénico, etc. El
gas carbénico compuesto de dos elementos, el
ozigeno y el carbono cede a la planta su
carbono para formar con las materias aki-
tenticias anteriormente dichas y el agua, los
compuestos tan utiles 2 la industria y a la
economia, como el azicar, el almidén, las
gtasas, etc. o Tas albliminas, alcaloides, etc.
A la fijacién del carbono del gas carbénico
por intervencién de la clorofifa se llama fun-
cidn clorofiliana, y se produce con el consi-
guiente desprendimiento del oxigeno y bajo [a
influencia necesaria de la luz de tal manera
que en la obscuridad cesa por completo esta
funcién, y la asimilacién o fijacién del car-
bono se detiene.
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Por via de aclaracion diremos, que el fe-
nomeno de la funcion dorofiliana hace im-
perceptible al de la respiracion, por ser com-
pletamente opuestos, pues en el primero se
absorbe el gas carbdnico y se expele el oxi-
geno, y en el segundo se absorbe el oxigeno
v se expele el gas carbonico por el hecho de
que solamente bajo {a influencia de la lvz se
produce el fendmeno de la funcion clorofi-
l1ana, Unicamente en las noches, o sea en la
obscurtdad se podra apreciar la produccién
del fenémeno de {a respiracion, Asi pues,
todos sabemos que una planta dejada en el
interior de una pieza por la noche; exhala
gas carbonico que perjudica a las personas
gue duermen en esa pieza; en cambio duran-
te el dia esa planta purifica el ambiente de
1a pieza exhalando oxigeno tan benéfico pa-
ra la tespiracién de los animales.

Por dltimo, recalcaremos la importancia que
tiene la luz solar sobre la asimilacién pues se
puede decir, de una manera general, que el

,
Sres. Ganaderos:

$

Tenemos el gusto de ofrecerles
un surtido complelo de Jeringas,
Castradores ,Emasculadores, etc,,
para veterinaria.

CostaRica Dental y Medical Supply C*

Dr. M. FISCHEL Co.

 Frente al lado Norte Plaza del Correo

a

SAN JOSE

"4
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valor de las cosechas suministradas por las
glantas de explotacion agricola, es propor-
cional a la cantidad de luz que el sol ha
puesto a su disposicion durante el periode de
su vegetacion y hacemos notar ademas, que
las hojas, hablando en términos generales.
son los dnicos 4rganos asimiladores de la
planta; pues aunque el tallo, y su envoltura
heebacea posean granos de clorofila, ésta se
encuentra en tan corta cantidad que casi es
insignificante si se le compara con la que se
encuentra en las hojas; por consiguiente, 13
asimilacidn en el tallo, es inapreciable.
Transpiracicn—Como  hemos visto, ¢l a-

gua que ha acarreado las materias nutritivas

al interior de la planta, es exhalada por Jas

aberturas llamadas estomas; a esto se e da
el nombre de transpiracion, y como cen la ca-
ra inferior de Jas hojas es donde se encuentra
la mayor caniidad de estomas, resulta que
por esta cara ¢s por la que la hoja respira
con mas actividad que por Ja cara superior;
v s¢ verifica mAas o menos intensamente segln
ta mayor o menor cantidad de vapor de agua
de que se encuentra cargada la atmésfera;
por otra parte, tambien varia con la clase
de p]anras de que se [rate, pucs la transpira-
cion es muy bajz en las plantas como el no-
pal, el maguey, etc., tienen sus hojas cubier-
tas de una epidermis coridcea muy resisten-
te v tienen la particularidad ademais. de vi-
vir, en terrenos secos, calcdreos v poco pro-
fundos, resistiendo por consiguiente. a la se-
quia propia del terreno.

e lo anteriormente expuesto se despren
de, que la transpiracion de la planra, esta en
intima relacion con su nutricion, y ésta con
las cendiciones de luz, de humedad, erc., del
medio ambiente, lo mismo que con la hu-
medad y riqueza en elementos fertilizantes
del suelo.

Para terminar el somero estudio de las
hojas, que Hevamos heche hasta aqui, sefa-

laremos ligeramente las modificaciones que
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sufre esta hoja en algunas plantas, y en de-
terminadas condiciones, transformandose a
veces en espinas mas o mengs resistentes, co-
mo en el rosal, frambueso, etc, o en zarei-
lios como los que presenta la vid, la calaba-

za, el meldn, etc, y que le sirven para tre-

pat.

Higase la comparacion entre una he-
ja de maiz o trigo con una de calabaza o de
cualquiera otra planta, estableciendo las di-
ferencias que entre ellas existen, de acuer-
do con la forma de! limbo, el tamafio mas o
menas grande del peciolo, las disposiciones
de las nervaduras en cada una de ellas, s son
radiadas o dispuestas longitudinalmente en
la hoja, etc. Examinando con detenimiento
vria hoja de tige o de cebada, encontrard
se las ligulas.

Cempaténse las hojas compuestas del huiza-
che con las hojas también compuestas de la
alfalfa, del trébel erc. Busquese y tratese
de encontrar algunas plantas que tengan sus
de una manera alterna.

hojas  dispuestas

Tcualmente busguense las que tengan sus
hojas puestas, como la maravilla y otras y las
aue tengan dispuestas en verticilos, dandose
cuenta de las diferencias que hay entre unas
y otras,

Cuando se encuentra una hoja despren-
dida de un drbol que haya permanecido en
1a bumedad durante =algin tiempo, se ve-
i claramente sus nervaduras en forma de
red o malla, y podrd hacerse la considera-
cién de que esta malla o red no es mds que
el armazén o esqueleto de la hoja y de que
por putrefaccién ha desaparecido la parte
pulposa de ella o sea el tejid> celular, con
sus granos de clorofila, v en muchos casos
hasta las epidermis de sus dos caras; hay que
fijarse bien y recordar, que ese esqueleto es-
ta formade por el ejide fibro-vascular, es
decir, aquél que al nismo tiempo que tieme
una consistencia de filra, desempefa el pa-
pel de vaso o conducto. 1 umbién se puede
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calar una hoja picindola con un cepillo.

Téngase presente gue [a  respiracion
es una funcién esencial de la hoia, pues aun-
que existe también en la raiz, en esta dltima
se efectia de una manera mucho menos e-
fectiva que en la hoja.

Observese una planta cuye crecimiento
ic haya hecho en la obscuridad, y se notara
desde

verde: es que su clorofila no se ha podido

luego, que «carece de colomcion
desarrollar completamente; y si se la sigue
observando, se vera que esa planta muere al
cabo de algin tiempo sin acabar su comple-
to desarrollo, pues no ha poadido asimilar el
carbono indispensable para su vida.

Si se coloca una rama de una planta
cuaquiera dentro de un vaso y lo cierra con
una hoja de papel, al cabo de algin tiempo
notard que dentro del vaso, en su cara in-

terna, hay innumerables gotitas de agua; es
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10 quiere decir que Ja rama ha estado trans-
pitando o exhalando vapor de agua por los

estomas de sus hojas, cuyo vapor se ha con-
densado en la pared del vaso debido a la di-
ferencia de temperatura; si esto sucede <on
la rama de una planta, con mayor razon se
verificard en la planta misma en pleno des-
arrollo; v es tal la cantidad de agua que la
planta evapora en el periodo de su vegeta-
cién, y por comsiguiente que necesita su vida,
que ¢l trigo, para formar un kilo de materia
seca, desprende en su transpiracion la enot-
me cantidad de doscientos cincuenta a tres-
cientos litros de agua, o una cantidad de uno
a dos millones de litros de agua por afio y
por hectirea de terremo sembrado; cantidad
que varia con la clase de planta de que se
trate, con el clima de la regidén, etc, pues
una he-tirea de trébol al amio evapora no me-

nos de seis a ocho millones de litros de agua.

——

o

Somilas de hortalizas - Semillas de flres

en mds de 100 variedades

en todas las mejores variedades

Semillas de Pastos

para climas frios y calientes
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Estricida Famoso producto colombiano que destruye el térsalo
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Goma Tanglefoot Evita que las hormigas suban a sus
arboles y se coman las hojas.

“ Abonos de todas classs, en cantidades desae 4 botella.

Amacén de Semillas “). €. Van der Laat Suer,”

50 varas al Sur del Mercado en San José
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NOTAS

La Unién Panamericana acaba de pu-
Blicar sobre el cultvo de la papaya en
Hawaii, uno de los trabajos mas completos
que se han escrito sobre esta impertante
fruta. Comprende esta publicacién un estu-
dio botdnico de las principales variedades
de valor comercial del género canca y uma
descripcién minaciosa de los métodos de
siembra, propagacién, cultivo, cosecha, con-
trol d: enfermedades y plagas, y datos so-
bre la composicién quimica y valor nutii-
tive de la fruta, al igual que un detalle

sobre usos v productos de la papaya.

También ha publicade esta oficina ua

estudic sobre la compra cooperativa de

aperos y productos agricolas, del cual es au-
tor el Dr. Joseph G. Knapp, Economsta A-
gronomo Principal de la Diviwon Coopera-
tiva de la Administracion de Crédito Agri-
cola de los Estados Unidos. Esta publicacién
describe la organizacién y funcionamieato
de las cooperativas de compra y venta de
productos y aperos agricolas en los Estados
Unidos, y anota los beneficios que derivan
los agricultores que son miembros de ellas.

Estes trabajos se distribuirdn gratuita-
mente, mientras dire la edicion, eatre las

personas que lo soliciten a la Oficina de
Cooperacién Agricola, Unién Panamericana,
Washington, D. C., Estades Unidos de A-

mérica.

Instituto de Ingenieria Joseph G. Branch

Hemos recibido uma <comumicacion del
[nstituto de Ingenieria “Joseph G. Branch”
de Chicago, EE. UU. A. Este lastituto, fun-
dado e} afio 1910, ha fancionado con no-
table éxito desde entonces, imparte su en-
seflanza por correspondencia, de la cual ano-
tamos dos cursos de ensenanza cientifica de
la agricultura, denominados Junior y Senior,
especificados de la siguiente manera; Cur-
so  Junior:—Desarrdllo de da agiiculiura

cientifica; Origen, composicién y clasifica-

cién ae los suelos; Composicién de las plan-
tas; Composicién y propiedades de la at-
mésfera; Origen de los alimentos de las
plantas, y cémo se obtieaen; Mejora de los
suelos; Uso de abonos o fertilizantes; Fer-
tilizantes minerales; Rotacién de las co-
sechas; Seleccién y cuidado del ganade.
Carso Senior: incluye el Junior, v también:
Industrias Quimicas; Industrias Quimicas
Agricolas; Implementos de Agricultura,

Toda correspondencia debe ser dirigida asi:

LUIS CRUZ B.

“Revista de Agricultura”

Apartado 783 - San José, Costa Rica
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